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omenzamos la femporada

de prmavera en Frappe

con las mejores noticias:
Inouguramaos nuestra 10ma sucursal
en la ciudad de Gualeguaychu,
Entre Rios.

Un excelente motive para festejar
con nuesiros clientes junto con las
bodegas amigas con unos frescos
blancos de temporada, o unos
rosados del anc o tal vez, unos
espumantes que anficipen unas
fiestas cada vez mas cercanas.

En este nimerc hablaremos del

Bonarda, el tinfo que se esta convir-
fiendo en emblemdtico junto al
Malbec. Seguimos las charlas con
los endlogos mas  importantes.
Presentamos nuestra nueva sala de
degustacién en el local de
Paraguay gue se suma a las de los
locales de Parang, y Cabildo.
Empezamos a describir los diferen-
tes temoirs que componen la
gecgrafia vitivinicola de nuestro
pais. Hablamos de productos
gourmet como el aceite de oliva e
inaQuguUaIMos UnNa nueva seccion

de gastronomia donde visitaremos

EDITORIAL + INDICE
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restoranes con propuestas diferen-
tes y propondremos maricdajes
sorprendentes. Ampliomos nuestra
seccion de tragos acompanando
el crecimiento de los destilados
dentro de la propuesta Frappé. Y
siempre los mejores productos v la
informacion mas completa de las
recientes incorporaciones.

Como la primavera, en Frappé
estamos en permanente renova-
cion para segul ofreciendo la mejor
propuesta en surtido, presentacion,
calidad de atencién y servicio. s
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TERROIR

destino

erfecta combinacion de

cielos azules, interminables

arboledas, deslerto v picos
nevados, son el marco perfecto
para esta cuna de grandes vinos.

Al sur de la capital provincial, se
encuentra esta region, hoy repleta
de inversionas, nacionales y exfran-
jeras de prestigiosos nombres.

Fue en Uco, donde puso sus ojos &l
Endlogo de fama mundial Frangois
Lurton, quien desde 1992 s& enamo-
o de esta increible regidn. En agquel
entonces, Frangois Lurton asesoraba
a Catena Zapata, hasta que en
1996, con la compra de la primera
parcela - fotalmente virgen - en
Vistaflores, dic el puntapie inicial
para el nacimiente vitivinicola de
estas fieras.

Otro de los hitos que engrandecen
esta zona, es la aparicion del grupo
Clos de los Siete, con Michel Rolland
a la cabeza.

la aparicién de estos personajes,
mundialmente reconocidos, logrd
que los ojos del mundo s& posen en
los departamentos de San Carlos,
Tunuyéan y Tupungato.

Actuaimente hay una interesante

camada de jévenes endlogos,

relax. o4

logrando excelentes vinos v ganan-
do cada vez mas mercados exigen-
tes.

Este oasis vitivinicola, no solo fiene
para ofrecer sus excelentes vinos,
sino gue también se posiciona
como uno de los mds atrayentes
polos de turismo enoldgico v ecold-
gico del pais, empujado por sus
bodegas, y los grandes emprendi-
mientos inmobiliarios de la zona.

Los vinedos se erigen a un promedio
de mdas de 1.000 metros de altura
sobre el nivel del mar, lo que provo-
ca una gran amplitud térmica, que
conlleva a la obtencion de una uva
mas aromatica, con mayor canga
colorante, v sobre todo, mas equili-
brada.

El iego por goteo, gracias al aporte
del rio Tunuyan, se suma al pequenc
microclima que ali reing, con un
promedic de lluvias levemente
moyor al resto de la provincia, para
alimentar las vides logrando vigoro-
505 parcelas. Obfienen sus nuirientes
de estos suelos aluvionales, pedre-
gosos, arenosos v de gran drenaje,
que hacen del Valle, un lugar privile-
giado para el culiive de la uva de
alta calidad.

-
-
"
-
"
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BOMNARDA + MALBEC = COMBINACION EXPLOSIVA
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IACELIA

Nuestros vinos son la expresion de un terroir iinico
en el mundo y el resultado del compromiso de sus
hacedores con la calidad y tradicion vinicola

ST VENTA A MENORES DE 18 ANOS

"
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ARCEMTIN

Supremo ; Blend

Heritage: Malbec | Cabernet Franc | Petit Verdot

Elite: Malbec & Petit Verdot | Malbec & Tannat | Malbec & Cabernet Franc

Reserva: Malbec | Cabernet Sauvignon | Merlot | Syrah | Pinot Notr | Cabernet Franc | Chardonnay | Chardonnay - Viognier
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Killka

Bodegas Salentein, pionsm en la elaboracion de vinos en el Valle de
Uco, y de la mano de José Galonte y &l Enclogo Gustavo Bauza, logra
estos vinos que ya estan dando que hablar. La linea esta compuesta
por los vanstales Cabemet Sauvignon, Chardonnay v Malbec, desia-
condose  este Ultimo con nada menos que 90 puntos del prestigioso

critico Robert Parker Jr.

Gala3

Bodega Luigi Bosca nos frae GALA 3. Con sutiles aportes de maderna,
este vino fragante, se nos presenta como algo distinto, sutil pero
complejo. El Viognier se presenta en las notas de flores blancas v
duraznos con una acidez cormecta, &l Chardonnoy aporta un soipen-
dente paso por boca, v & Riesling, uva de dificl cultivo, le binda una

destocada mineralidad.

Zuccardi Q

En Familia Zuccardi, adn recusidan con canino, aguel & TEMPRANILLO C?'ﬂ’fy
que cosechd laursles a lo largo v ancho del globo. Ya desde ka cosecha
2007, este Termpranillo sigus sumando adepitos. De vinedos de A0 anos,
WV CON UNAa chianza de 1 ano, despliega notas arnmdaticas que recusrdan
al tabaco, cuero y chocolate. La estructura pemite un guarda de mas
de 10 ancs.

Animal

Emesto Catena nos fiene acostumbrados a muy buenos exponentes
de excelente relacion precio/calidad. Uno de los que se destacan en
&l segmento es el Animal Malbec. Vinificado con uvas provenientes de
4 ronas distintos (Altomira, Agrelo, Tupungato y La Consulta) se logra
extraer lo mejor de cada temolr, para luego hacerdo reposar 10 meses

an roble,
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GASTRONOMIA

. ; CAPTAIN COOK
Marina del Norte, San Fernando
Provincia de Buenos Aires.
www.captaincook.com.ar
info@captaincook.com.ar

Me enamorg de esos lugares, uno
fue Hong Kong v ofro fue Tailandia a
fravigs de las filmaciones en super 8
que frajeron mis padres en el ano
1966, B mercado fliotaonte de
Bangkok me produjo fascinacion
desde los 9 anos. Mi mama e
profesora de geografia vy yo coima al
comaeo a recibir los ejemplares del
MNational Gecgraphic para ver esas
imagenes que me fascinaban. Otro
de los continentes que me 1ascing
es Afiica vy de nifa decia que queria
sef misioner. La gastronomio de

Afiica no fiene un gran refinamiento,
en cambio la gostronomia asiatica
fiene una razdn de ser diferente a la
occidental. Lo comida siempre tuvo
mics influencia en el ser en Asia que
&n Europa. En Ewopa el refinarmisn
fo de lo comida comienza en el
renacimiento (antes comian porque
tenian que comer).

Mo, cada pais tiene ung comida
regional. No hay una comida argen-
ting, por ejemplo, si no que los porte-
nos, los saltenos, los tucumanos, los
mendocinos, los del sur, tlenen su

relax. 1



‘ ENTREVISTA

propia comida, En Francia tampoco
hay una comida froncesa, hay
comidas de Nomandia, del sur, etc.
Lo que hicieron los grandes chefs
franceses es diagramar o cocinag e
implementar fécnicas de cocina.
dCudl seria el concepto de la
cocina asiatica?

En Asia la comida es paricipativa, v
fliene una contraposicion, sl hay
dulce hay salado, el vin y el yang.
Todo debe ser amonioso.

LSlempre es asi?
Si, slempre es por contraposicion.

Entonces, éComo es el concepto
en los postres?

Los asidgticos no comen  dulce
después de las comidas. Tienen
muy pocos postres. Comen dulce
enfre comidas. Hay un amoz con
leche (con leche de coco, amoz
negro ¥y azicar de paima). En
Indonesia o Comea ufiizon aroces
fermentados como postre.

existe

clampoco entonces la

enfrada, plato v postre a que
estamos acostumbrados nosotros?
Mo, en algunos paises comienzan
CON una sopa, pero la sopa también
es el desayuno en muchos paises.
Tompoco hay un plato por comen-
sal sing que se come todo junito
(fiene que haber verduwa, came,
pescado, anoz). Bl anoz s como &l
pan, cada comensal tiens su bol de
amoz. ¥ todo s pone en ka mesa en
el mismo momento, incluse en
algunas  regiones  se  uliliza o
coccion en la misma mesa. Indons-
sia si tiene mas postres, comoe fruta,
amoces fermentados, mucho color y

relax. 12

helodos o Flipinas, que por la
influencia espancla fambién incor-
pora el concepto de postes.

&Con gqué bebida se acompana la
comida asiatica?

Agua, distintos tes o ocervezas,
dependiendo de la religion. En
Malasia, por sjemplo no toman
alcohol ya que la mayoria son
musulmanes.

Laue nos podes decir de los pican-
tes?

La introduccion de los picantes en
Asia fue afraves de los empanalos v
porfugueses que los frajeron de
America. Hay un estudio genético
que dice que cieros picantes de
Asia vienen de Bolvia., Previamente
g2 usaba la pimienta como picante,
de hecho Camboya fiens las meajo-
ras bajas de pimienta del mundo.

LComo afectaron las colonizacio-
nes eurcpeas a la cocina del
sudeste asiatico?

En Filipinas quedaron los nombres
espancles en cieros platos que no
representan exactamente  ese
nombre, por sjemplo, hay un plato
tradicional que se llama adobo. El
adobo en sl es una técnica de
cocclén basada en parte en lo que
era adobar la came, pero es diame-
framente opuesto al nuesto pues
ellos lo hacen en vinagre, Este plato
se pusde hacer con Ccame, con
polio, con pescado, con cerdo.

En Vietnaom y Camboya se nofa ka
praesencia francesa. Toilandia es el
Unico pais que no tuvo colonizacion
europea pero se sienten influencias
de China & India.

En Japdn, hubo una colonia jesulta

miuy grande. El tempura y una parte
de frituras se lo ensenaron los jesuitas
a los japoneses. Y después ellos 1o
perleccionaron. Los japonesss son,
dentro de los paises asidficos los que
tienen mas nivel,

LAplicas esta paciencia asiatica
en tu cocina?

Mo tengo tanta paciencia. Pero frato
de usar esa filosofia ordental en mi
cocina.

LPor que te volcaste tan apasiona-
damente su cocina?

Como siermpre ful una enamorada
de la culiura ofental v hoce unos
anos no s2 encontraban tantos
restaurantes donde comer asiatico,
tome el desafic de conseguir esos
sabores. Hoy la cocina vietnamita v
failandesa tiene muy buenos repre-
sentantes en <l pais. Por eso estoy
haciendo mas cocina de Cambo-
ya, Loos, Filipinos. Después de 45
anos fui la primena en elaborar un
plato fradicional fillpino en ka argen-
fina (la comunidad filipina en el pais
asciende a solo 200 personas). Laos,
despusds de una inmigracion amplia
en los ochenta, quedo muy reduci-
da siendo su comunidad en Chas-
comus, la mas importants. Estoy en
contacto con la hia del jerarca de
la comunidad y con un sensacional
cocinero  loosiono  que  vive en
Espana a donde estoy vigiando en
los préximos dias, ¥ camboyano no
enconiré ninguno en la argenting, v
tampoco hay representacion diplo-
rmdtica. Para estudiar su cocing me
contacto via Intemet o skype con
una chica camboyana que vive &n
San Francisco que es una cocinera y
fotdgrafa marovillosa. »
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PATAGONIA

;
ARGENTINA l
AL MUNDO

RESERVA DEL FIN DEL MUNDO

La expresion del terrufio tnico
donde se encuentran nuestros vinedos

se materializa en esta linca de varietales y

con 12 meses de crianza en barricas
de roble francés y americano.

DEL FIN DEL MUNDO

PATAGONIA ARGENTINA
Malbe

BODEGA

DEL FIN DEL MUNDO

= PATAGONIA ARGENTINA —

SAN PATRICIO DEL CHANAR - NEUQUEN
WAWW.RODEGADELFINDIELMUNDO COM
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Endlogo principal de Bodegas
Nieto y Senetiner

ALl A

MHierD BENETINER
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La innovacion
es nuestro norte
y seguimos

apostando a este
concepto.

ual es la situacion actual

de la Bodega?

La bodega se encuentra
en franco crecimiento en todas sus
lineas. Consclidando los nuevos
desamolios tanto en la media y alta
gama, en vinos como en champa-
na. La innovacion as nuastro nore v
seguimos apostando a @ este
concepto. Histdricamente e una
bandera de Nieto Seneatiner, dando
inicic con el Bonarda, luego el
nuevo proyecto de la linea Cadus
(Single Vineyards, Blend of Vineyards
o Gran Vin), o linea de espumantes
(Gran Cuvee Nieto Senefiner vy
nuastro champenoise en la linea
Cadus) o una linea de vino mds
desestructurada e informal para la

nueva generacion que s Emilia.

iCual ez el concepto del nuevo
Cadus Blend of Vineyards?

El concepto del temoir es historico
denfro de la vitivinicultura. Los

antiguos Egipcios v Masopotamicos

tenian zonas aptas para la produc-
cion de uvas. Sablamente los roma-
nos, aprendieron de ellos v en su
conquista por la antigua ltalia, Galia
e Hispania, dieron lugar a vinos muy
diferentes, que eran comercializa-
dos por ellos. Los franceses hereda-
ren esa cultura vy la volcaron en el
microcosmos de su vitivinicultura.
Hoy la globalizacion de la vitivinicul-
tura dio el paso a que este modelo,
que se instald en el nueve mundo.
En Mendoza, es un desarrollo nuevo.,
Los endlogos empezamos d recono-
cer distintas dreas productivas del
Malbec. Desde aqui partimos con la
primera Denominacion de Crigen
Controlada “Lujan de Cuyo®, que
define un dreqa geogrdfica-politica
muy amplia, donde hay suelos,
altitudes v expresiones diferentes de
Malbec.

Esto es explotado por Nieto Seneti-
ner, donde como primera tareq
define las mejores zonas, en base a

largos anos de experimentacion,

ENTREVISTA

ubicando los mejores vinedos. Para
luego si elaborar un blend de esos
mejores vinedos, es decir la “burdei-
zacion” del concepto mono varietal
del nuevo mundo.,

{Cuales son las diferencias de cada
terroir?

Cada ferroir donde estan asentados
nuestros vinedos, expresan concep-
tos climaticos, eddficos e histdricos-
culturales, diferentes, que nuestro
vino Cadus intenta aprovechar:

+ Vistalba (Lujon de Cuyo), que se
encuentra a 950 MSNM, tiene condi-
clones de suelos mas profundos, con
mayor iqueza en materna organica,
que a su vez estan regados por el
sistema tradicional de canales o
surcos. Las amplitudes térmicas son
menores y de ello resultan vinos con
una potencia en boca y alcohdlica
mayor. Las plantas casl tienen 100
anos de vida.

* Agrelo (Lujan de Cuyo) se halla a
1050 MSNM. Con buenas amplitu-
des térmicas del orden de 14 a 15°C
entre el dia v la noche en la época
de maduracion de las uvas. Los
suelos son medianamente profundo
de textura arcille-imoso, algo
pesada, que brindan vinos aromati-
camente potentes, que en su juven-
tud expresan notas aromdticas
infensas a ciuelas, frutos rojos del
fipo de las berries y violetas. A la vista
la tuerte intensidad de color que
muta de o5 rojos a los azules, siendo

su distinfive personal.

* En cambio a los 1150 MSNM, que
comesponde a la zona de Vista
Flores (Tunuyan) enmarca caractens-
fica de suelos poco profundo,
asentado en cantos rodados, con
poca materia orgdnica ¥y muy
buena amplitud témica (15°C),
dando lugar vinos mas frescos y
dcidos, que contribuyen al ciclo de
vida del vino

relax. 15
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LComo se define el Blend?

Define el expertiz de la alta enclo-
gia, que los endlogos manejan.
Inicidndose este concepto en
Burdeos y ahora esta presente en
toda la vitivinicultura mundial.
Enmarca, cuestiones historicos-
culturales, geograficas ¥ climdticas
Muestro blend tiene el casamiento
de tres zonas, Vistalba (950 MSNM),
Agrelo (1050 MSNM) y Vista Flores
(1150 MSNM)

iaué parficularidades  tiene el
vinedo Agrelo?

la zona de Agrelo vy sus vinedos,
empezamos a descubrir sus
vitudes a fines de lao década de
1990, donde los Malbec de esa
Zona muesitran su potencia a la
vista, su rigueza aromdtica y la
camosidad en boca. El caso
nuestro es paraddjico, ya que los
vinedos fueron plantados en 1970 y
conducidos en paral cuyano,
modificado a sisterma de poda en
H. Esto rmeivindico el trabajo de
nuestro equipo agronémico v
brindo una oportunidad de calidad
a este sistema de conduccion.

LComo se logra en &l manejo de
vinedo y en la practica enoldgica
el gran potencial de guarda que
caracteriza a Cadus?

Es un vino que se prepara desde el
vinedo. 3%e eligen plantas que
tengan un balance enire la superfi-
cie foliar (canfidad de hojas) v
superficie radicular [contidad de
raices nuevas), para generar un
concepto de fruta también armani-
ca. Las infervenciones humanas,
tendran a restablecer siempre este
equilibrio.

Desde el punfo enolégico, el
fratamiento de estas uvas y proceso
de tfransformacién, vendra de un
sabio v estudiado manejo, que s
preciso y especifico. Sobrellevare-
mos una etapa de extraccion de
poli fenoles responsable del color
del future vino, que estan localiza-
dos en la piel (maceracion fria a
10°C), un procesc de generacién
de dalcohel, seleccionandoe |as

relax. 15

mejoras levaduras gue la ciencia
microblolégica pueda  damos
(fermentacién alcohdlica).  Un
proceso de extracciéon de taninos,
que estan ublcados en la piel, pero
que son extraibles en presencia de
alcohol v que es necesarlo, parg
amar la estructura del vino
(maceracion clasica a 25°C duran-
te 10 dias). Seguidamente, vendrd
la gestion de la malolactica con
bacterias seleccionadas para
amakbilizar la acidez del vino, trans-
formande el acide mdlico en
lactico. Por ultime vendra el aneja-
mignto en madera, gue tendrd por
objeto madurar los taninos y volver-
los sedosos a la boca. Para ello la
eleccién de las baricas serd un
arte-ciencia. Por ultimo vendra el
anejamiento en botella, gue permi-
tirg refinar los Gimos tanines y pero
sobre todo mejorar el nivel aromdti-
co de los vinos.

iLCudles son los atributos del Cadus
Champenoise?

Los atributos cualitativos de nuestro
Champenoise son: el color donde
remarca la presencia de uvas tintas
como &l Finot v el Malbec. Un corte
excelente, que no solo confribuye
en &l color, sino en la estructura en
boca vy en la velocidad de
desprendimiento de las burbujas. El
tiempo de contacto con las levadu-
ras, durante 18 meses dard lugar a
una mayor complexidad aromati-
ca, recordando a los fradicionales
champanas franceses blanc de
noir.

El foque de una grappa anejada
por  MNieto Senefiner en roble
francés, proveniente de nuesiras
uvas mas Premium, serd el ingre-
diente final, que confara este
champana en 2 momento del
deglelle, que reforzara la compleji-
dad en la guarda.

LComo se logran los 92 puntos en
el Resarva Bonarda?

Este &5 un proyecto que nacié con
la cosecha 2000. Hoy después de
recomer estos anos, logramos poner
a punto muchas técnicas, que van

desde el manejo en el vinedo,
como asi también desde el punto
de vista enologico. El fratamiento
delicado y el aporte de las mejores
maderas logran una calidad que
es reconocida con un sistema de
puntacién elaborado por gente
experta, que mide los atributos
cualitativos que tiene el vino.

éCudles fueron las caracteristicas
de la daltima cosecha?

Esta fue una cosecha adecuada
para la marcha climatica del ane,
muy buena desde el punto de color
y acidez en los vinos. Mucho mas
masiva en calidad, desde el punto
de vista cuantitativo.

Cuéntenos de los nuevos espu-
mantes de la bodega

Los nuevos espumantes de nuestra
bodega son Mieto Senetiner Nature,
Nieto 3Senetfiner Gran Cuvee Brut
Nature ¥y Gran Cuvee Extra Brut.
Donde el Gran Cuvee, da lugar a
un nuevo concepto de espuman-
tes, donde sus bases fueron aneja-
das en roble francés

&éCudles son los proximos objetivos?
Seguir creciendo e innovando, sin
olvidarnos del consumidor v perma-
neciendo cerca de ellos. &




-

AR : 5 NIETO SENETINER
E_ - " ; Ul

= &1 e odega Nieto Senefiner confinda creclendo en el segmento de

. ey 5l espumantes y nos presenta sus nuevos productos: Nieto Senefiner

=4 : Nature, Niefo Senefiner Millesimé y Nieto Senefiner Grand Cuvée

E ?'HMHGMrnqunmwmunuwvuamplbpnrlhln.

Los espumantes, Blanc de Noirs, son elaborados con Cuées de uvas finfas
donde se destacan las parficularidades del Pinot Noir, cepa que les
confiere el color asalmonado y aromas frutales y florales que ya son un
clasico de la marca.




ALGO BUENO ESTA PASANDO.
NUEVO TRAPICHE EXTRA BRUT.

TRAPICHE



ra

scay  significa "dos"  en

auechua y hasta la cosecha

2007 de este vino icono de la
bodega Trapiche, esto significaba
Malbec y Merlot. Podria ser alusivo
a los dos profesionales que dan
vida a este blend, dupla que va
cambiando ano fras ano. Siempre
con la fima del gran Daniel Pi,
quien supo ser acompanado por
Michel Rolland entre ofros grandes
de la viticultura mundial. Buscando
un poco mas en lo profundo de la
botella, podria significar tranquila-
mente Terciopelo y Elegancia, o
quizas Complejidad y Fineza.

Hoy podemos afirmar que estamos
frente a uno de los vinos “distintos”
que podemos enconfrar en el
mercado.

éPor qué distinto? Este vino de
Bodegas Trapiche &5 una amalga-
ma perfecta entre potencia vy
elegancia. En un mercado satura-
do de Malbecs, encontrar este sufil
corte con Merot (v nada menos
que un Merlot High Class) es como
encontrar un ocasis en el desierto.

Podremos disfrutar de este gran-
dioso vino, hoy mismo, pero cabe
destacar que con el paso del
fiempo y buenas condiciones de
estiba, evolucionara de tal modo

que sorprenderda a mas de un
avezado amante de esta bebida.

El secreto de este vino, esta dividi-
dao, valga la redundancia, en dos:

El Malbec, proviene de una selecta
parcela ubicada en Altamira, a
mas de 1.100 MSNM, logrando un
firmeza tanica, mucho color v
complejidad aromdatica.

En cambio, el Merlot llega desde
Cruz de Piedra, en la mendocina
localidad de Maipd, a 850 MSNM.
En la finca 1883 nace este expo-
nente de la variedad, de un suelo
franco, donde se obfienen caldos
concentrados, elegantes y con
una paleta aromatica que abarca
desde frutos del bosque, Cassis,

hasta especias.

El ofro secreto, es la mano de
Daniel Fi ¥ su equipo, quienes
seleccionan minucicsamente los
racimos, acompanan los caldos
mientras fermentan, Yy cuidan
celosamente  mientras  reposa
durante un ano y medic en las
barricas nuevas, donde termina de
pulirse y prepararse para cosechar
elegios a lo large y ancho del
globo. e

C

PREMIUM

ne

isca

ISCAY § 240.- x 750 Cc. MENDOZA, ARGENTINA
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Beber con moderacion. Prohioida su venta a menores de 18 anos. Si bebe no conduzea



ALEGORIA GRAN RESERVA MALBEC $ 125.- x 750 Cc MENDOZA, ARGENTIMA

Fmpezd como un sueno,

EN FOCO

se tradujo en un gran vino.

legoria &5 una linea de

vinos Premium de imagen

elegante vy ambicicsa
composicion.
En el Alegorna Gran Reserva Malbec
s& encuentra el balance v Ia comple-
jidad de los sabores que caracterizon
a esta cepa emblemdtica de la
Argenfing. Con un frabajo de preci-
sion en el manejo del riego vy podas
en los vinedos de La Consulta v Lujan
de Cuyo se cbliene este vino de color
profundo, muy frutado, de textura
aterciopelada v toninos balancea-
dos. Gaspar Roby, Winemaker de la
Bodega Navamo Comeas lo define
como “Purc caracter vanetal, fiel
reflejo del terroir al que perenece”.
El Alegoria Gran Reserva Cabemet
Sauvignon &s un vino con gran capa-

cidad de anejamiento. La madura-
cién lenta de la fruta en vinedos de
zonas altas del Valle de Uco le da a
este vino sabores concentrados a
frutas negras gque se vuelven mdas
complejos durante los 15 meses de
crianza en baricas de roble nuevas.
El Alegornia Gran Resenva Chardonnony
fiene un sabor fresco, frutado e
intenso, de texiura untucsa y largo
final en boca. La seleccion de los
mejores racimos y su lenta fementa-
cion en bamcas nuevas de roble
francés, hacen gque este vino presen-
te gran complejidad.

Ciema esta linea el Alegoria Tardio, de
color dorado con aromas a filo, miel,
higo seco vy fnulas citdcas. De impor-
tante unfuosidad en boca y equilibra-
da acidez que aporta frescura. e

La ambicion de esta linea se refleja en los premios que le fueron otorgados a nivel internacional.
Entre los mas destacados se encuentran:

* Argentina Wine Awards 2011. Medalla de Oro Alegoria Gran Reserva Malbec 2008.
+ The Wine Advocate 2010. 91 puntos Alegoria Gran Reserva Malbec 2008,

+ Decanter World Wines Awards 2010. Commended Alegoria Gran Reserva Malbec 2007.
» Vinus 2010. Medalla Doble Cro Alegoria Gran Reserva Cabemet Sauvignon 2007,

* Concours Mondial de Bruxelles 2011. Medalla de Plata Alegoria Chardennay 2009.

= Decanter World Wines Awards 2009, Alegoria Tardic 20046. Medalla de Plata.

relax. 1
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HERRADURA
$490-
x 750 Co MEXICO
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$100.-
¥ 750 Ce. FINLANDLA,

RUCAZN
MALEN

www.bodegarucamalen.com - facebook.com/bodegarucamalen




INCORPORACIONES

FRAPPE

Saint Felicien

Este varnietal, creado por e gran Alejancro Vigil, tiene un 2% de Pefit
Verdot v descansa 14 meses en Barmicas de Roble Frances. Un dato
técnico somprendente, es la alta ocidez natural de este vino de zonas
pedregosas: 1.2 grames por ifro (cad o mismo que un ving blanco) o
que augura un muy buen potencial de guarda vy una excelente frescura

parg este momenic,

Cuve Los Andes

Por la casa de los Cuvelier, tambien se agranda la famillia, Esta bodega
que s2 destaca por su fradicional Grand Malbec, suma un hemnano
rmenot. Y apostando al crecimiento, se incoporan un Cabemet Sauvig-
non, ¥y la dificil Medot. Vinos con crianza, de estilo fradicional, enorgulle-
cen a Berdrand v Jean-Guy, quienes hoy pueden afimar que tienen

“coleccion completa®

Marchiovi & Barraud

Andrea Marchiod y Luis Baraud, siguen apostando a los grandes vinos v
ahora nos presentan sus vanstales Malbec v Cabemst Saudgnon de la
zona de Perdriel. Son vinos nacidos a 980 MSNM, de vinas de 50 anos v
meticulcsamente cuidadas, Con muy Bajos rendimientos se logra ung

gran concentracion, dando paso a la unica infernvencion de la pareja;

la rmaduracion.

Siesta

En el nOmero anterior, destacamos los beneficios del envase de 375
Cc. Atentos a las demandas del mercado, Emesto Catena Vineyards,
lanza sus varstales en 500 Cc., v suma un Tardio. Ahorg, podremos
enconirar en las gondolas, Malbec, Cabemet Fanc, Cabemet
Sauwvignon, Chardonnay v un Semillén Tardio, en este inferesante

fommato.,

relax. 23



Cuando el terroir se manifiesta.

BODEGA VINITERRA

BEBER CON MODERACION. PROHIBIDA SU VENTAAMENORES DE 18 ANOS



-_-a'-I m m u
 feIruios cobijan estos cultivos.

Por eso, hoy encontrames tamblén
en el senderc de la alta calidad
olivicola, a fradicionales bodegas
como Familia Zuccardi, Lagarde,
Alta Vista, Achaval Ferer y Afilio
. mbiér cuenta con
8 productos

e .‘..: T’f’““‘f.“:‘-"’:-‘:--“.‘r ' qm' gﬂm

bodegas como estas produzcan
- aceites de oliva de excelente
, 8l no un resultado de anos

Hoy las mesas argentinas pueden
tener, no solo vinos de clase
mundial, si no también, Aceite de
Oliva de la misma calidad. e 4




PROMOCIONES

1

promo

+

Con la compra
de dos Humber-
to Canale intimo
Family Reserve,
te obsequiamos
otro  Humberto
Canale Intimeo
Family Reserve.

3 HUMBERTO CANALE INTIMO FAMILY RESERVE
x 750 Cr. R0 NEGRO, ARGENTINA. $ 178.-
AHORRO: $ 80.-

Liehre Amatinada
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AMALAYA BLANCO § 38.-
% 750 Ce. SALTA, ARGENTINA
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Expresion del Legado Familiar

Un blend que define a la Familia.
La historia vivida como un prélogo.

olm'gi z?)c’lm.
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n pleno Microcentro porteno,

Paraguay 4678, inauguramos

una nueva sala ambientada
para degustaciones v eventos, que
se suma a las que ya disponemos
en el local de Parand 1259 v Av.
Cabildo 4561.

La misma cuenta con todas las
condiciones técnicas para una
presentacion profesional: mesa de

directorio con capacidad para 12
personas, sala de estar, plasma y
bano privado. Todo con una exce-
lente ambientaciéon con fermperatu-
ra v humedad controlada.

Asimismo cuenta con lockers indivi-
duales para guardar habanos yo
bebidas.

Para degustaciones dirgidas o
eventos corporativos consulie en el
local al (54.011) 4313.6782. »







GANCIA
POMELO

- 4 partes de Gancia

- 6 partes de jugo de pomelo
rosado

- 1/2 rodaja de pomelo

GANCIA
LIMA LIMON

- 4 partes de Gancia

« B partes de gaseosa lima limén
- 1 rodaja de lima

« Hielo

TRAGOS

APPLE
GANCIA

» 4 partes de Gancia

- B partes de jugo de manzana roja
. Gajos de manzana roja

« 3gajos de lima

+ 1 cucharada de azdcar

| . Hielo
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NUNEZ BARRIO NORTE CARILO

M. Cabildo 45611 C14204BD | CABA.
(011) 4704 6273 | cabildo@frappe.com.ar

Parand 1259 | C1018ADE | CABA
(011) 48112063 | parana@frappe.com.ar

Avellano y Boyero | B7167 | GARILO
(02254) 572371 | canlo@frappe.com.ar

BELGRANO RECOLETA GUALEGUAYCHU

A Libertador 5975 | C1428ARC | CABA Aw, Callao 1380 | C10238AT | CABA. Espafia 56 | E2822EJ8 | GUALEGLSYCHL
(011) 353591686 | ibertador@frappe.com.ar (011) 48166123 | callao@frappa.com.ar gualeguaychu@frappe com.ar
PALERMO RECOLETA CALL CENTER

Rep. Arabe Siria 3152 | C1425FN | CABA. Av. Pugyreddn 2470 | C11194C0 | CABA. 0810.777.3727

{011) 48065590 | palermo@frappe.com,ar {011) 48012584 | pueymedon@frappe com.a ventas@frappe.com.ar

PALERMO
Ay, Coronel Dz 1764 | C1425000 | CABA.
{011) 48273363 | coroneldaz@irappe.com.ar

CENTRO
Paraguay 678 | C1057AM | CABA.
(011} 4313.6782 | paraguay @frappe.com.ar

0810.777.3727 | WWW.FRAPPE.COM.AR

VisSA
e
L

CAMARA oP
00 B E 2 D2

FRAPPE S.RL. CUIT: 20-70790044-5, REPIBLICA ARABE SIRLA 3152, CP; C1425EYN CABA TODOS LOS PRECIDS PRESENTES EN LA REVISTA INCLUYEN WA, VALIDOS HASTA EL 31101
0 HASTA AGOTAR STOCK DE 100 U EN CADA CASO; LD QUE OCURFA PRIMERO EN LOS LOCALES 1.NUREZ (AV. CABILDO 4561 - CAB.A) 2 BELGRAND {AV. DEL LIBERTADOR 5975 -
CABA) 3PALERMO [REF ARABE SIRIA 3152 - CABA) 4 PALERMO (AV. CORONEL DIAZ 1784 - CABA) 5 BARIO NORTE (PARANA 1250 - CABA) 6.RECOLETA (8. CALLD 1320 -
CABA) 7 RECOLETA (AV. PUEYRREDON 2470 - CABA) B.CENTRO (PARAGLAY 676 - CAB.A) O.CARILO (AVELLAND ¥ BOYERD - CARILO, PARTIDO DE LA COSTA), 10, GLALEGLIAYCHD
(ESPARA 56 - GUALEGUAYCHI, ENTRE RIDS). [1] PROMOCION MO ACUMULABLE CON OTRAS PROMOCIONES, VALIDAS EN EFECTIVO 0 DEBITO HASTA EL 3110411 0 HASTA AGOTAR STOCK
DE 100 U.; LO GUE OCURRA PRIMERD EN LOS LOCALES ANTERIORMENTE MENCIONADOS,

BEBER CON MODERACION. PROHIBIDA LA VENTA A MENORES DE 18 ANOS.
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