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rimavera. Epofa del afio en que las cosas se renuevan. Asi lo hace
Frappé, que aprovechando el impulso, suma una nueva sucursal. Se
trata de la onceava de la cadena, y estd ubicada en el barrio de recoleta,
justo frente a la llamativa fuente que decora la esquina entre las calles Rodri-

guez Pefia y Juncal

También ze renuevan las costumbres: desde relax, Susana Balbo nos cuenta
cuales son los motivos por los que prefiere la tapa a rosca en sus vinos, vamos
a ver de qué otra forma se puede tomar el vino espumante, ¥ te mostramos

otra cara de una cepa que es muy conocida, pero no de este modo: el torrontés,

Se renueva el clima: es momento de dejar atrds el frio, de volver a salir y disfiu-
tar. Visitamos Pura Tierra, el restaurante de Martin Molteni, quien con su

versidn de la cocina argentina, nos tienta a ir a visitarlo.

Y también se renueva nuestro compromiso de seguir acercando ala gente con el
mundo del vino: visitamos dos bodegas: Alta Vista v Escorihuela Gascdn, y

repasamos una seleccién de vinos imposibles de dejar pasarn

Ademis viajamos a Escocia para visitar Beefeater, destileria del famoso Gin, y
te contamos cudles son las marcas de cerveza que estin irrumpiendo con
fuerza en el mercado. Porque hay algo que no se renueva: nuestras ganas de
seguir acercando toda la informacidn sobre el apasionante mundo del vino, las

espirituosas y la gastronomia.
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Pasado preeénte y futuro
| 'r.'r
En 1884 Don Migugl Em'ihuela 3

Gascon, hombre muy visionario y de

gran tesén, dio origen a una de las

empresas vitivinicolas de mayor
prestigio de la Repriblica Argentina:
Establecimientos Vitivinicolas
Escorihuela. :

Siguiendo la tradicidn del aventure-
ro ¥ ferviente fundador; desde hace
once anos Bodegas Escorihuela
Gascon se encuentra bajo la conduc-
cion de Ernesto Catena. Hoy, Escori-
huela Gascon elabora vinos de gran
calidad con el mismo criterio que en
su nacimiento, constituyéndose en
la bodega mendocina mas antigua
en actividad. Con su dedicaciénala
calidad y a la experimentacién, y

promoviendo el rol del vino como
parte integral de la cultura argenti-
na, acompana al MALBA, uno de los
museos

s prestigiosos de Latino

.._r

‘américa, en _jué mais de 50 eventos

que organiza cada aio, ofreciendo a
los invitados degustar una seleccién
de sus mejores vinos.

Budeés '_Excurihue_la Gascén es el
hogar del Restaurante 1884, que
tiene una de las mejores cartas de
vino en Argentina ¥ un memi
cambiante cre.-Ell:Lo i:lqr el renombra-
do chef Francis Mallmann,

Comienza la nueva tempora-
da de polo

El polo es un deporte elegante,
noble y exclusivo, con el que la
bodega comparte sus valores y la
pasion que despierta. Tanto el polo
como el vino son embajadores por
excelencia de la bandera Argentina
en ¢l mundo, ¥ es un orgulle para
Escorihuela Gascon ayudar a
fomentarlo. La bodega cuenta con
Escorihuela Gascén Poloe Team, un

un equipo que combina elegancia e
intensidad para participar en mds
de 30 torneos de polo al aio en todo
el pais. Ademiis, viene acompafan-
do al polo de alto handicap desde
hace varios afos, siendo sponsor
-en varias ocasiones- de los mas
importantes torneos como el Abier-
to de Tortugas - Copa Emilio de
Anchorena - primer etapa de la
Triple Corona - el Abierto de
Hurlingham - segunda etapa de la
Triple Corona -, el Abierto del
Jockey Club y del Abierto de San
Jorge, entre otros torneos.

Para disfrutar junto al polo mien-
tras se reciben los primeros rayos
cilidos de sol se puede resaltar las
opciones frescas y frutales que
ofrecen los vinos blancos, rosados y
espumantes del portafolio. Entre
ellos se destacan:

Pequeiias Producciones Rosé Extra
Brut, un espumante con perlagge
delicado, de colores vivos, complejo

3
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bodegas

en aroma, recuerda a fresas rojas
con notas de pan tostado, que
aparecen nuevamente en una boca
de buena acidez y final largo y
persistente. Sus burbujas refrescan-
tes son perfectas para festejar la
llegada de la primavera, acomparia-
do por una colorida tabla de sushi o
unos langostinos crocantes,

Pequenas Producciones Chardon-
nay 2009, un vino blanco tranquilo
con aromas a frutas tropicales,
citricos y notas florales, en boca
tiene una frescura untuosa con
sabores a frutas maduras y notas de
vainilla, Elegante, de buena acidez y
elegante final, es ideal para acom-
paiar platos de carnes blancas o
pescados con salsas livianas, como
un salmén rosado sellado a la
plancha con crema de puerros

suave.

De la linea de vinos Premium:

Escorihuela Gascon Viognier 2010,
un vino blance de nariz fragante,
con aromas florales y notas de
duraznos  maduros.  Elegante,
redondo y de buena acidez, tiene un
excelente final. Podria potenciar un
gran abanico de platos, entre ellos
unos ravioles capresse o un pollito
de campo, en un almuerzo desple-
gado dentro de un jardin envuelto
por aromas a rosas, magnolias y

conversaciones infinitas.

Familia Gascdn Rosé 2011, de un
atractivo color rosa coral, con
delicados aromas a frutos rojos,
proveniente de uvas Malbec v
Sangiovese, En boca es sensual y
fresco, un aliade maravilloso como
aperitivo, para acompafar una
tarde de aires cilidos y aromas a
naturaleza, mientras se disfruta de
un partide de polo con buena

compariia.

El portafolio se completa con las
lineas de alta gama: DON Miguel

relax. 06

Escorihuela Gascon, Miguel Escori-
huela Gascon, Pequenas Produccio-
nes; ¥y cuatro lineas Premium: Esco-
rihuela Gascon, Familia Gascon
Reserva, Familia Gascén y Sol
Amante.

Entre los recientes lanzamientos de
la bodega se puede resaltar el del
Escorihuela Gascon Gran Reserva
Malbec 2009, nuevo emblema que
refuerza su linea de vinos insignia

Escorihuela Gascdn.

La agricultura biediniamica comen-
zo su recorrido en 1924, cuando el
filosofo austriaco Rudolf Steiner
dictd un curso en el que expuso sus
principios emparentados con la
ecologia v la energia de los astros.
El objetive de esta disciplina es
desarrollar una vitivinicultura que
esté en armonia con la naturaleza,
Escorihuela Gascén adhiere a la
teoria biodindmica, razén por la
que se encuentra en proceso de
recibir la certificacion de Demeter
Internacional, una organizacién
creada en el ano 1997 para divalgar

este tipo de practicas agricolas,

Dias pasados hizo su presentacién
en sociedad el novisimo Escorihue-
la Gascon Gran Reserva Malbec.
Este vino llega a nosotros para
engalanar el portafolio de la Bodega
Escorihuela Gascén y nada mejor
que la parrilla de El Pobre Luis (la
cual comentamos la  edicidn
pasada) para estar a la altura de la
situacion.

Malbec 100% y con una guarda de

18 meses en barricas de roble, se

nos presenta como un Malbec de
gama superion

Despliega aromas intensos pero a
su

vez elegantes. Perfumes Terrosos y
especiados provenientes de su
prolongada estadia en contacto con

roble,

El evento contd con la presencia de
todo el staff de Vinotecas Frappé
que fueron [y fuimos) recibidos por
el Gerente de esta tradicional
bodega mendocina,

Como nos tiene acostumbrado
Escorihuela Gascon, el evento resul-
to delicioso para los sentidos de
principio a fin.

Este Malbec Gran Reserva, versatil,
demostré estar preparado para
sostener toda la cena, logrando que
cada comensal disfrute de este gran
vine en cada uno de los pasos de la

Cena.

Cerrando una noche brillante y
excelentemente organizada, tanto
por el personal de El Pobre Luis v
Gascon,

disfrutar de las finar burbujas del

Escorihuela pudimos

Extra Brut de esta prestigiosa

bodega.

Sin lugar a dudas, este Gran Reserva

Malbec 2009 de la casa Escorihuela,

va a dar que hablar a medida que
los amantes del vino lo vayan
conociendo.

Un vino para disfrutar hoy, pero que
se tornara muy interesante con el
paso del tiempo.



Expresion del Legado Familiar

Un blend que define a la Familia.
La historia vivida como un prélogo.
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espumantes

OTRA FORMA
DE TOMAR

I mercado de los espumantes
estd en alza ¥ cada vez son mas
las bodegas que los incorporan a

su portfolio.

Las bodegas estan poniendo la mira en
productos dulces y naturales con el fin
de seducir a mds consumidores a los
que normalmente les cuesta entrar en
el segmento de log vinos espumosos.
Algunas marcas lideres va tenian

productos de este tipo, ganando un

segmento de consumidores.

Seglin las dltimas estadisticas, la
Argentina forma parte del top ten del

consumo per cdpita mundial de

ESPUMANTES

espumantes. Se formaron dos tipos de
nuevos consumidores: los conocedo-
res y los bebedores jovenes. Los
primeros saben de la bebida y son
exigentes con sus productores; en
cambio, los segundos, se tratan de
consumidores jévenes, sin miedo a
transgredir los estereotipos clisicos
del champagne y priorizan ante todo el

placer de las burbujas.

Los tragos mds clisicos son el Kir
Royal (espumante y licor de Cassis), el
Bellini (con jugo de durazne) y el
Mimosa (con juge de Naranja). Hay
muchas combinaciones tanto con

Vings como con  espumantes. Los



consumidores los eligen a la hora de
beber un trago suave en su graduacién
alcohdlica y por su intensidad arom:ti-
ca. Los espumantes, le dan ese toque
gasificade que ninguna otra bebida

puede aportar.
Los tragos de Navarro Correas.

Navarro Correas ha enfocado la
produccidn de espumantes no sélo ala
alta calidad del producto sino también

a compartir cada momento especial de

la vida de nuestros consumidores por

pequediito que sea.

Su Extra Brut que es un blend de
Chardonnay-Finot Noir tiene una gran
sedocidad, elegante burbuja y frescu-
ra, caracteristica ideal para maridarlo
con comida asidtica v postres.

* Ginger Pear: Mezclar en copa flauta
1/3 de jugo de peras licuadas con un
trozo chico de jengibre fresco y algo de
aziicar. Agregar 2/3 de espumante

Extra Brut.

Navarre Correas Nature cautiva por su

color, cremosidad v largo en boca, su

proceso de elaboracidn y contacto en
borras permite obtener un rosario de
burbujas constante. Se marida muy
bien con frutos de mar, brochetes de
vegetales, rissotos en todas sus gamas.
+ Caipirante: Una fresca versidn de la
caipirinha, que aporta el espumante.
Poner en un morters una lima o limdn
sutil en trozos, agregar azicar a gusto
vy machacar. Poner en un vaso de trago
largo, agregar 50 ml de Cachaga y

I'.'DIII]_J].E‘[:'II’ con espumante Mature.

Navarro Correas Brut Malbec Rosé
resalta por su atractive color rosado
propio del malbec ¥ su aroma a frutos
rojos es muy fresco y atrayente, Estas
cualidades permiten que sea el acom-
pafiante perfecto de tablas de quesos,
tapas de fiambres y embutidos, como
también asi foie gras.

* Strawbery Pepper: Mezclar en copa
flauta 1/3 de jugo de frutillas y 2/3 de
espumante Malbec Rosé. Coronar con

pimienta negra recién molida.

Navarro Correas Grand Cuvée es el
espumante premium  elaborado a

través del método champenoise, tiene

espumantes

toda la frescura del Chardonnay v el
floral del Pinot Noir Acompaila muy
bien entradas y postres.

+ Kir Royal: Poner en una copa flauta
50 ml de licor de cassis y completar
con espumante. Se puede agregar un
twist de limén o una cereza. En este

caso usar Grand Cuvée. «
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Momentos anicos con
el nuevo Emilia Spumante

Ll ailtimo lanzamiento de Bodegas Nielo Seneliner es un espumante fresco
y delicado, de inconfundible aroma a frutas citricas, equilibrado sabor

en boca y persistentes burbujas.

E milia Nicto Senetiner ha descmbarcaclo
en el mercacdo latinoamericano con ung
propuesta innovadora, alineada a las
nuevas endencias de consumao mundial de
vinos frescos v delicados, Cion sus variedades
de Malbee, Malbee Bonarda, Chardonnay Vieguier

¥ Malliee Rose, ha logrado posicionarse en pocos
anos coma la opeidn ideal para compartiry

dlislirutar en momentos Gnicos de relax v placer.

Durante ¢l mes de septiembre, la etiquera
mis amahle v elelicada de la prestigiosa
Bodega vuelve a innovar con un flamanie
lanzamienio: Emilia Nielo Senetiner
Spumante. una variedad de Moscatel de
Alcjandria, Blane de Blane.

Emilia Spumante ¢s de color amarillo tenue,
brillante y de burbujas linas, En narie, sc
percibe exquisilamente friado, con nolas
citricas v fruias tropicales como el mango

y maracuyi, combinadas con sutiles aromas

de Mores blancas. En boca, es elegante

v envolvente, con una acidez muy equilibra-
da, que le otorga [vescura y persistencia,

v un retrogusto frutal. Con wna propuesta ast,
soliran motias fan celehri

EMILIA

NIETO SENETINER

FRESCO DELICADO

El maridaje perfecto

Emilia Spumante ¢5 un refrescante ik
aperitive en dias cdlidos y en momentos %i::
de distension. s ideal para acompaiar L ‘
platos con poca sal o los gue se cocinan :.-;:.;.

al rapeor, sushi, coviches, cocleles de
Srulos de mar, pescados de rio, postres
heladox, mousses de chocolale y tavias
e fratas. Recomendamos servivio
a -7 p consumirio dentro del

afio de elaboracidn.

- Vi

Ar1ero SENETINER

vEg
'Q":l 4 I

™WiIETO SENETINER
DESDE 18558
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recomendados

NIETO SENETINER

Bodegas Nieto Senetiner lanzd su Malbec Rosé
Nouveau cosecha 2012 con presentacién tapa a rosca. Recordamos que es

el primer vino argentine rosado criado en barricas de Acacia. Este leve

paso por madera intensifica los aromas propios de Malbec sin alterar sus

notas frutales y florales. Su acidez le aporta juventud y expresion.

ESCORIHUELA GASCON

Vientos de cambio en la casa Escorihuela
Gascon. Con pequeiios toques de Petit Verdot vy Cabernet Franc, este
Malbec reposd 18 meses en barricas de roble de primer uso, mayormente
Francés. 18 meses mds, terminaron de pulir esta joya que viene a ocupar

un lugar privilegiado en el portfolio de la casa.

SOPHENIA

Desde Gualtallary, corazdn de Tupungato, nos llegan
estos grandes exponentes de la nueva enclogia argentina. De la mano de Rogelio
Rabino, en Finca Sophenia se elaboran y crian estos excelentes vinos que estan
dande que hablar dentro ¥ fuera del territorio nacional. Malbec, Cabernet y

Chardonnay con una fuerte impronta de la tierra que los vio nacer.

CADUS

el e O e e | (Rl [ T ey 1
._:l ”l': = ||:.__-:-'Ii_.5.l|[ ] |I J..I-r._ L r'._'_:1'_'_ |F\.|-; '.('\;E?“% I_':.-' Lﬂ.l-fﬂ&ﬂ. cadus cuenta

hoy con un vino nacide en un viiedo inico de calidad superior como lo es
Alto Agrelo a unos 1100 MSNM. Este varietal de Malbec reposé durante
unos largos 24 meses en barricas logrando asi una complejidad tinica,
destacandose en una linea de altisima calidad. ©

CADUS SINGLE VINEYARD FINCA LAS TORTUGAS $ 360.- 1 X

o MO7A ARG
E-\:." e .rr;'.'r Al
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recomendados

TRIVENTO

TRIVENTO Trivento Eolo Malbec 2007 nace en antiguos vifiedos plantados
en 1912 v es anejado durante 18 meses en barricas de roble francés. Un i
vino prometedor de la casa Trivento elaborado por Federico Galdeano.
Este ejemplar obtuvo la importante calificacién del critico Robert Parker,

quien le otorgo nada menos que 92 puntos.

CRIDS

Crios es la primera linea de la célebre endloga
Susana Balbo. La maceracidn es el puntapie inicial para obtener la vivaci-
dad v fragancias frutales de este rosé. Ideal para beber fresco ¥ como
aperitivo, debemos decir que es uno de los Rosados de Malbec mejor
logrados del mercado.

MALAMADD

Si hay una bodega que sabe de "dulces®, esta es Familia Zuccardi.
Para ellos crearon la linea Malamado, que hoy presenta esta nueva joya. De una
variedad aromdtica y con identidad bien argentina, Rodolfo Montenegro eligié
al Torronteés como varietal para este nuevo encabezade. Criado durante mas de

40 meses, Soleria nos regala nada menos que 180 gr. de azucar por litro.

ALMA 4

Los cuatro famosos, pero va no tan jovenes,
enologos nos presentan 2 extraordinarios vinos tranquilos. Uno de ellos
elaborado en base a Cabernet Sauvignon con uvas atacadas por el hongo

Botritys Cinerea, ¥ el otro, un blancoe que nace de uvas pasificadas de la

variedad Viegnier, cosecha 2003, Ambos fueron elaborados por tinica vez.

'f

Bl ol

i
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diario de viaje
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BN BESTDS ALAMBIQUES,
UBICADOS BN LA CAPITAL
BEL REIMND UMNMO, BS DOMNDE
MNACE BEEFEATER DE LA

MANMND BEL MABSTRD DESTH-
LADOR DESMOND PAYME.




diario de viaje

BEEFEATER BS PROPIEDAD
DE CHIVAS BROTHERS
UMITED Y BS UNA DE LAS
MAS PRECIADAS MARCAS
ESTRATEGICAS DEL GRUPO
PERNCD RICARD.,

BEGFEATER BS LA
MAXIMA BXPRESION DE
LA GINEBRA LONDINGN-
SE. INGREDIENTES MUY
PRECIADOS BN BL REINDG
WUNIBO COMD BL TE

JAPONES SENCHA, TE
VERDE CHING, CASCA-
RAS DE MARANJAS DE
VALEMNCIA O ALMEN-
DRAS, REPOSAN AROMA-
TIZANDO BL ALCOHOL
GUE LUBGO SERA
DESTILADO LENTAMEN-
TE BN BESTDS ALTDS

. ALAMBIQIES, CREANDO
AS[ BSTA SUAVE,
AROMATICA Y SUTIL
GINEBRA.




diario de viaje

EI‘-EhTER

LDHMH

SON 12 LOS INGREDIENTES BE
LA JOYA DE LA CASA: BEEFEATER
24. PROVIENEM DE DIFERENTES
PASES Y BNTRE 6LLOS PODE-
MOS BNCONTRAR SEMILLAS DB B
CILANTRO, RA(Z DE ANGELICA, | st
PIEL DE POMBLO Y LIMON, ' |

REGALIZ, © ALMENDRA.

\>
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JoOMINIC DEL PLAT

uando en una bodega toma-

mos la decision de cambiar

un tipo de cierre hacia otro
m:ds moderno, en general esti
acompaiado de una investigacién
muy minuciosa y detallada a efectos
de producir el menor impacto
posible en nuestros clientes. No
obstante esto, encontramos muchas
veces que la gente tiene una natural
resistencia a este tipo de cierres
que por ser mias modernos muchas
Veces aparecen como mas economi-
cos o que hagan significar "que es
un vine barato”. Sin embargo,
después de investigar por mas de un
ano y medio en distintas partes del

mundo y fundamentalmente en



Australia y Nueva Zelandia, paises
lideres en la decisién de usar tapa a
rosca en sus vinos de mds alta
calidad, llegué a la conclusién que
era lo mejor que podia hacer por

mis consumidores y por mis vinos.

Es ficil de abrir: O sea que si alguien
quiere llevar una botella de regalo,
a un picnic, o a una reunién fuera de
la casa, no tiene que andar pensan-
do que el sacacorchos debe estar en

la canasta del pic nic.

Es un sellado fiable. Desde luego
esto es muy importante a tener en
cuenta y es la razén por la cual yo
decidi ponerlo en mis vinos. Las
tapas a rosca tienen dos tipos de
cierre (liners) en el extremo de la
misma. Los liners son liminas (son
tri laminas: Polietileno, aluminio y
silicona) que pueden venir de dos
tipos: una de ellas tiene una minima
permeabilidad de oxigeno, permi-
tiendo que el vino que esti dentro
de la botella pueda evolucionar
como si estuviera tapado con un
tapdin natural de muy alta calidad,
que son muchas veces muy caros
para ser usados en vinos un poco
mas comerciales. El otro tipo de
liner es totalmente hermético, lo
que permite que un vino blanco
pueda mantenerse hasta 20 afos en

una botella.

No es wvulnerable a sustancias
ajenas al vino. Los corchos son
susceptibles a contaminarse con

aromas que hay en el ambiente y
hacerlos que emigren adentro del
vino. Por ejemplo, si usted tiene un
ambiente en su casa donde tiene
muchas cajas de cartdn, usted va a
sentir un aroma a cartdon mojado.
Ese aroma a cartén mojado, nos
indica la presencia de cloroanisoles.
Estos cloro anisoles pueden migrar
a través del corcho hacia el vino. Por
lo tanto la tapa a rosca, nos garanti-

za esa impermeabilidad.

Reduce la oxidacion manteniendo la
frescura del vino. El hecho de no ser
permeable a la entrada de oxigeno,
el vino se mantiene mis fresco y con
menos problemas de oxidacién en

la botella,

Permite el correcto envejecimiento
v su conservacion. Desde luego esto
es consecuencia del punto anterior.
Como no hay oxidacion, los vinos
tienen mayor vida en la botella y si
usted lo acompafna manteniéndolo
en la oscuridad y a una temperatura
fresca, son muchos ainos los que
puede conservar una botella.

Otorga una mayor resistencia a los
cambios de temperatura. La tapa a
rosca tiene la ventaja de que como
el espacio que queda entre el
liquido y el cierre es un poquito
mas grande que el que quedaria con
un corcho, puede estar sujeto a
mayor expansién o contraccion del
volumen del liguido fruto de la
temperatura; peroe recuerde que no

seria bueno que usted someta al
vino a cambios de temperatura si
usted quiere conservarlo por

mucho tiempo.

Facilita el almacenamiento vertical.
Esto es verdad. Usted puede mante-
porque
como la forma de cierre que se hace

nerlo en forma wvertical

con una tapa a rosca hay que usar
gases inertes para asegurar una
mayor longevidad del vino, es
indiferente si usted lo mantiene
acostado o parade al vino. En
general el vino acostado, se hace
para mantener la humedad del
corcho y evitar la entrada de aire.
Con tapa a rosca, lo puede mantener

en forma vertical.

Permite una guarda prolongada.
Una tapa a rosca le asegura a usted
tener un vino en condiciones increi-
bles durante 10, 15 o 20 aiios.

Prefiéranlo

Muchas gracias!

ustedes también,



eventos

Lon gran aruencla ae

uwlmind con éxito la muestra

emblemadtica del sector vitivini-

cola argentino, organizada por

Bodegas de Argentina y La Rural,
Predio Ferial de Buenos Aires. Durante
cuatro dias mds de treinta y cinco mil
personas  visitaron la  exposicion,
realizada en los 5.000 m2 del Pabellén
Ocre de La Rural, Predic Ferial de
Buenos Aires.

La 12° edicidn de Vinos & Bodegas
contd con la participacidn de mds de
1000 etiquetas, pertenecientes a las
mas 70 bodegas expositoras que
dieron a conocer sus nuevos productos
y ofrecieron a los visitantes diferentes

opciones a la hora de catar vinos,
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Para la Cosecha 2012 Vinos y Bodegas

renovd sus contenidos y actividades,
mismo tiempo la

esencia que la distingue para consoli-

manteniendo  al
darse afio a afie como “la mayor
exposicion de vinos del pais” Reunid a
los actores mas importantes del rubro,
con contenidos que representaron los
distintos intereses y atraen a diversos
piblicos para que experimenten las
diferentes sensaciones que trae apare-
jada esta noble bebida.

edicidn, dos
nuevos sectores se sumaron a la

Durante esta nueva

amplia propuesta de productos:
“Producciones Limitadas® y “Espu-

mantes’, convocando a una importan

te cantidad de piiblice especializado a
disfrutar de las ediciones especiales
con una entrada diferencial ¥ en un

impecable ambiente,

En este marco, tuve lugar la 8° Ronda
Internacional de Compradores de Vino
organizada por la Fundacién Exportar,
con el objetivo de reunir empresas
argentinas del sector vitivinicola con
empresas extranjeras importadoras o
posibles aliados comerciales. Alo largo
de los tres dias de Trade, asistieron 6
compradores que mantuvieron 60
reuniones con mads de 20 bodegas, Los
participantes extranjeros de este afio
Estados Unidos,

fueron Canada,

Colombia, Venezuela y China.



W [RAPPE

En la Jornada Exclusiva para el Canal
Comercial, los expositores contaron
-por primera vez- con tres jornadas
para afianzar sus vinculos comerciales
con contactos de restaurantes, vinote-
cas, supermercados v distribuidores
de todo el pais. Los invitados al Trade,
disfrutaron también de beneficios
exclusivos en almuerzos, after expo v

Cenas.

Otra de las apuestas de la Expo Vinos &
Bodegas 2012 para este afo, fue un
fuerte incentivo al desarrollo de las
nuevas tecnologias
contenidos  exclusivos, concursos vy

trivial, los visitantes y consumidores

para difundir

del vino pudieron interactuar con la
feria y participar a través de las
cuentas en Twitter (@vinos_y_bodegas),
Facebook (fexpovinosybodegas), v
Youtube [ fuser/expovinosybodegas).

Las escuelas de vinos ofrecieron
diferentes propuestas y capacitacio-
nes, tendientes a formar consumidores
cada vez mas informados. Profesiona-
les de la carrera de Sommelier de la
Escuela de El Gato Dumas brindaron

visitas guiadas por la muestra a los

vigitantes e informacion sobre vinos,
bodegas, varietales ¥ zonas de produc-
cion. La Asociacion Argentina de
Sommeliers [AAS) ofrecid charlas de
la degustacion v
apreciacion del vino,

Introduccién  a

En el Paseo de las Olivas se pudo
conocer el mundo de los aceites argen-
tinos que cada vez ganan mds terreno
en el exterior con mds de 15 stands. Y
Cocina Show, ofrecid shows diarios de
platos de autor con ingredientes
autdctonos de las provincias, a cargo

de los chefs locales.

Cabe destacar la campafia que los
organizadores realizaron nuevamente
durante la muestra para promover la
responsabilidad en el consumo de
alcohol, que permite disfrutar de
excelentes vinos argentinos con mode-

racidn.

Marcia Guttner, Gerente Comercial de
La Rural, Predio Ferial de Buenos Aires
expresd: “Es un honor para nosotros,
realizar afio a afo Vinos y Bodegas
apoyande a la industria vitivinicola

nacional. Desde hace 12 ediciones la

FRAPPE

exposicién convoca tanto a los aman-
tes del vino como al piblico de
negocios, convirtiéndolo en el evento
mds emblemdtico de la industria
vitivinicola. Para La Rural es un gran
orgullo contar con esta muestra, que
este afio continido su éxito de piblico.
Decidimos incorporar un sector de
espumantes y producciones limitadas
¥ no nos equivocamos, los visitantes
disfrutaron muchisimo de los ejempla-

res de alta gama’, agregd.

Desde Bodegas de Argentina, Guiller-
mo Barletta, expresd: “Estamos muy
contentos v satisfechos con los resulta-
dos de esta duodécima edicidn de la
muestra. La respuesta de este afio por
parte del piblico ha sido muy positiva,
e mostraron muy interesados en
descubrir los diferentes varietales de
cada regidn’, comentd. Y agregd:
“Estamos muy conformes con la gran
afluencia de visitantes de este afo, las
nuevas experiencias como recorridos
temdticos, maridajes y degustaciones a
ciegas

atencion’,

llamaron  muchisimo  la
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gastronomia
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uratierra se crea con el fin de

desarrollar una gastronomia

argentina, con matices sudame-
ricanos, tomando como inspiracién
preparaciones precolombinas, y con
fuerte caricter del producto de
estacion.

Un ambiente intimo, relajado, de luces
tenues y jazz amable, donde, en un
clima de exclusiva cordialidad, el
comensal se puede sentir a gusto, para
disfrutar de toda la experiencia que
significa Puratierra, donde ambiente,
propuesta, gastronomia, vinos y
servicios, completan un circulo vinico

de la experiencia culinaria.

Sus platos se basan en la interpreta-
cién de Martin Molteni, de una nueva
cocina argentina, poniendo énfasis en
los productos que mejor se dan en las
cinco regiones del pais, y respetando la

estacionalidad.

Sus cocciones son en horno de barro,
con un fuerte cariacter gourmet. Asi
desde productos

tradicionales, como ojo de bife, lomo,

encontramos

polle alimentado a grano, pescados del
dia del mar atlintico, como patos,
codornices, corderos, llama y otros
productos  de
Siempre habrd un elemento sorpren-
dente, algo que le dé un cardcter
particular ¥ dnico a cada plato, sea

entrada, principal, o postre.

caricter particular.

Los productos utilizados surjen de los
cinco rincones de Argentina - NOA,
NEA, CUYO, PATAGONIA y PAMPA
(centro). Asi, todos lo native que nace
de la tierra, llega en sus distintas
temporadas - antiguas papas andinas,
maices de las montafias ¥ las selvas,
pimientos ¥ ajies en todas sus varieda-
des, porotos en todas sus expresiones,
cereales linicos como la quinca y el

amaranto, manies, variedades fantisti

gastronomia

cas de zapallos (dentro de la gran
trilogia de la milpa, junto con los
maices y frijoles), tomates unicos,
cacao, vainilla, maracuyd, anand, y
miles de familias y variedades del
mundo botinico vy zoologico para
transformar a traves de calores, cortes

¥ cocciones.

Los vinos argentinos son quienes
marcan los pasos, a través de sus
distintas regiones productoras. Cada
carta es pensada, ¥ conversada, entre
chef ¥ sommelier, para encontrar las
mejores expresiones de cada terrufio,
en conjunto con el producto autéctono
¥ exdtico expresado en sus platos.
Clare, Malbec y Torrontés son las listas
mds extensas de nuestra carta, para

darle una clara expresion local.

Luego de aprender el proceso de

origen, tradicidn y creacion de la
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cocina mundial, Martin Molteni se

instala en Argentina con el propdsito
de encontrarle una identidad a la
cocina argentina, la de su tierra, a
través de interactuar con los hacedo-
res de la historia: los aborigenes, la
fuente del producto: lagos, montafias,
selvas, bosques, estepas y todo el
paisaje argentine, v a través de sus
recetas precolombinas y sus productos
mds variados, concebir una nueva
vigion, de calidad, sabor v contenido
tinicos, para poder contarle al mundo
de lo que esta deslumbrante tierra se

trata.

+ Descubre la cocina, en el restaurant
de su familia, a los 12 aiios.

* Realiza sus diplomas de Cocina, y de
Pasteleria en el Regency Hotel School,
de Australia.

« Desde los 17 alos 21 anos, trabaja en
cocinas de hoteles y restaurants de
renombre - Lola, Dill, El Aljibe - Shera-
ton Hotel, La Mansidn - Park Hyart

+ Durante 1994 y 1995 se muda a
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Francia, donde aprende el proceso de
tradicién, origen ¥y creacion de la
cocina, principalmente junto a Jacky
Dallais, de “La Promenade”,

¢ En 1996 regresa a Argentina, con el
propésito de encontrarle una identi-
dad a la cocina local, la de su tierra, a
través de interactuar con los aborige-
nes, con la fuente del producto, ¥ con
todo el paisaje argentine, concibiendo
una nueva visidn, de calidad, sabor ¥
contenido inicos, para poder contarle
al mundo de lo que esta deslumbrante
tierra se trata.

+ Desde su regreso, fue chef de cocina
dirigié
postitulos de cocina, disertd asidua-

de distintos restaurants,
mente en festivales, exposiciones y
seminarios, y fue jurado de competen-
cias culinarias, en Argentina y el
exterion

+ En el 2001 representa a Argentina en
el “Trofeo Internacional de Cocina ¥
Pasteleria” de la Academia Culinaria de
Francia, en Paris, Francia.

+ En los aflos 1998, 2000 vy 2003
participa en el concurse “Gorro de

Oro” obteniendo dos tercer vy un
primer puesto.

+ Representa a Argentina en el Concur-
s0 Mundial de Cocina “Bocuse d'Or
20037 en Lyon, Francia.

» Entre 2002 a 2006 fue consultor
gastrondmico de los Hoteles Boutique
Mares Sur.

+ Actualmente, desarrolla su filosofia
culinaria, en su restaurant PURATIE-
REA desde donde di forma a una
nueva vision de cocina argentina
apovado sobre las bases culinarias
precolombinas de Sudamérica.

* Dpera la planta de CATERING PURA-
TIERRA, v la chocolateria-pasteleria
de alta gama KAQ,

+ Continda asesorandoe y realizando
proyectos de formacidn, v es consultor
de proyectos hoteleros v gastrondmi-
COS para empresas en argentina y el
exterior






bodegas

ALTA VISTA

Fundada en 1998, Alta Vista es una bodega familiar que trabaja siguiendo

la filosofia de busqueda constante de calidad y placer.

ertenece a la familia francesa

dAulan, quienes encontraron

en Argentina el potencial para
producir y ofrecer vinos que refleja-
ran toda la autenticidad de su origen,
siendo pioneros en la expresion de
terroirs de Argentina.

Alta Vista posee 5 terroirs en la
provincia de Mendoza. Su  sexto
terroir en la provincia de Salta, en

Cafayate, estd aiin en desarrollo, y es
por ello que las uvas que dan origen a
su torrontés proviene de una finca en
Cafayate donde la bodega tiene un
alquiler de largo plazo.

Alta Vista ha ganado el respeto de los
profesionales del sector, tanto en
Argentina como en otros paises
productores, por la calidad de sus

vinos que han side calificados

internacionalmente como unos de los

mas representativos de Argentina.

Reconocimientos destacados
BODEGA ALTA VISTA TOP 5 Outstan-
ding Winery. Parker’s Wine Buying
Guide N2 7. Alto 2007: 95 pts Wine
Advocate, 94 pts Wine Spectator. Alta
Vista Single Vineyard Alizarine
2007: 93 pts The Wine Advocate,




Loz métodos de elaboracidn en Alta
Vista son los que se practican usual-
mente en los “Grands Crus” franceses,
pero adaptados a la interpretacién y a
las caracteristicas propias del terroir,

del cepaje y del clima argentino.

El 60% del total de los vifiedos de Alta
Vista supera los 50 afios de antigiie-
dad, lo que garantiza producciones
equilibradas en calidad y cantidad, en

las diferentes afadas.

El 100 por ciento de la uva es cosecha-
da y seleccionada a mano cuando

ingresa en la bodega.

Alta Vista fue la primera bodega en
incorporar mesa de seleccidn en
Mendoza, lo que permitié un produc-
to excelente en 1998, afo de dificil
produccién por el Efecto de la
corriente del Nifio.

La bodega estd equipada de piletas de
una capacidad promedio de 118 hls.
de hormigén armado recubierto con
epoxi, ¥ 29 tanques de acero inoxida-
ble de una capacidad promedio de
140 hils.

También cuenta con 16 mini-piletas
de hormigén armado de 52 hls. exclu-
sivas para los vinos de alta gama, para
poder vinificar por separado los
distintos lotes de un vitede, realizar
vinificaciones precisas, obtener lotes
auténticos de cada origen de viiledo,
crear una paleta de diversidad que
procura complejidad y armonia a los
cortes, realizar un cuidado extremo y
lograr una inercia térmica,

Las cavas subterrineas que posee
Alta Vista permiten guardar mds de
1.000 barricas de roble francés
americano, ¥ otorgan frescura, b
dad v oscuridad, una gran

Alta Vista tiene capacidad para
producir al afo 2.500.000 botellas de
nivel premium.

La Bodega estd ubicada en Chacras de
Coria, a 20 minutos al sur de la ciudad

de Mendoza.

El edificio de la Bodega fue construide
en 1890 pero recién en 1998, cuando
la familia d"Aulan funda Alta Vista,
comienza un proceso de restauracidn
que durd casi seis afios. La familia
aportd su estilo francés, respetando
las caracteristicas de las bodegas de

su época.

El edificio es considerado patrimonio
histérico, va que no ha dejado de
funcionar en un siglo, y ha sido
restaurado con tecnologia de punta.

Turismo

Los circuitos turisticos diarios para
conocer la bodega incluyen el recono-
cimiento del viiedo y degustaciones
de vinos exclusivos. Pueden realizarse
por la mafiana o por la tarde, tanto en
ezpaiiol como en inglés, con previa
reserva.

Durante la temporada de primavera y
verano la bodega ofrece una simpdti-
ca propuesta. Alta Vista Le Parc,
donde los turistas pueden disfrutar
de un picnic en los agradables
jardines con el Corddn de Plata de

escenario.

Direccidn: Alzaga 3972, Chacras de
Coria, Mendoza.

Dias ¥ horarios de visita: Lunes a
Domingos de 9.30 a 18 hs

OUI'S COI T i1

bogedas

Con esta linea de malbec, la bodega
fue pionera en producir vinos Single
Vineyard de Malbec en Argentina,
creando una nueva categoria de vinos
v poniendo de manifiesto v en toda
autenticidad la importancia del

origen de los vinos.

ALTA VISTA ROSE
Este autentico rosé de malbec cuenta
en su etiqueta con la ilustracién de un

pdjaro tijereta,

Al llegar la primavera, ¥y una vez
realizada la clarificacién y estabiliza-
cién, se coloca en botella. Es por esta
época de dias cilidos y brisas frescas,
que la bodega recibe en sus vifedos
los primeros pdjaros tijeretas de la
temporada, como si anunciaran el
momento ideal para disfrutar este
rosé fresco y frutado. «

e v

A
Fasening posdie e rf i de -':,.n-r.u.u.-

3
-f—f?h-...-- ..-{yiﬁ..r.... o mmrm rasd ok i

.".-/.1,_._ s

relax. 27



en foco

ﬁ_.q—.

'NUEVAS

RVEZAS

SOPLAN VIENTOS DE CAMBIO
PARA LOS AMANTES DEL
MUNDO DE LA CERVEZA.




claro estd, que si hablamos de
cervezas, hablamos de una de
las companias mas grandes, no
solo a nivel local sino también regional

y mundial, como lo es CCLL

Esta empresa, es hoy propietaria v
productora de prestigiosas marcas de
cervezas de alto tiraje y consumo y a su
vez, representante exclusivo y comer-
cializadora de las mds importantes
marcas de cerveza proveniente de los

mas diversos paises.

Fodemos hablar de la tradicién de la
empresa, de los nuevos mercados de
ultramar para las cervezas argentinas,
pero vayamos a lo que mds nos intere-
sa que son las nuevas marcas que
irmumpen en nuestre mercado y lo

hacen con fuerza.

Otro Mundo Brewing Company

Esta marca de cervezas de alta gama,
deja su posicidn de elaboradora de
pequefia escala, para dar el gran salto
de la mano de CCLL

Fundada en 2004, esta compaiiia
centra su elaboracién en la provincia
de mds tradicidn cervecera, como lo es

Santa Fe.

Con la alianza entre ambas empresas,
llegan a nosotros las Otro Mundo
Strong Red Ale, Otro Mundo Gold Ale y
Otro Mundo Nut Brown Ale.

Estas tres exquisitas cervezas tienen la
particularidad de
"Blends de Maltas™ y todas ellas tienen
un porcentaje de maltas del viejo

elaborarse con

munde. La primera de ellas utiliza un
6% de Maltas provenientes de la zona
de Baviera, ¥ las dos restantes utiliza-
ran entre el 6% y 10% de maltas de la
prestigiosa Malteria de Weyermann,

de la zona de Bamberg, Alemania.

Si hablamos de las particularidades de
estas cervezas, tenemos que destacar
ese amargor que distingue estas cerve-
zas del resto. La clave radica en los
Lupulos utilizados. Minusiosamente

seleccionados, provienen de la patago-

en foco

nia (Red Ale), Inglaterra (Red Ale, Nut
Brown] y Alemania (Golden ALe y Nut
Brown).

Del otro lado de la Cordillera.

Alli, cerca del pacifico, es donde nace
esta cerveza distinta a las demds.
Elaborada estrictamente bajo un
edicto despureza. 5i le sumamos la
pureza del deshielo de las montafias
valdivianas del sur de Chile, da como
resultado una deliciosa cerveza de
gran cuerpe v de un color dmbar con

destellos rojizos oscuros.

Esta cerveza fue bautizada como Gran
Torobayo y lleva en su composicidn,
levaduras seleccionadas  exclusiva-
mente para esta marca en el sur de

Alemania.

Sus 7.,5% alcohdlicos no se notan en
ningtin momento de la degustacion,
siendo una cerveza amable sin perder

la potencia.

Ideal para disfrutar con una buena
comida como ser carnes ahumadas,

salsas agridulces o platos picantes.

De mds esta decir que probar esta
Kunstman Gran Torobaye es un

camino de ida... de ida hacia el sur del

vecino pais.
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La negra mas prestigiosa esta
entre nosotros

Directamente desde Irlanda, llega esta
cerveza que se ubica entre las mas
prestigiosas ¥ de renombre a nivel
mundial.

Hablar de Cerveza y de Irlanda, debe
llevar también en su enunciado el
nombre GUINNESS.

Esta cerveza negra, de importantes
aromas de café, tostados y ahumados,

es elaborada a base de cebada que ya
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viviésemos en un eterno 17 de Marzo.

cautiva desde el principio con la
cremosidad de su espuma.

Guinness logra que todos los dias
festejemos el St. Patrick Day como si

Otra Negra, pero esta vez,
Modelo.

La cerveza negra tiene una importante
relevancia durante el desarrollo de la
histérica elaboracién de las cervezas
en distintas partes del mundo.

Tanto en Inglaterra v el Reino Unido
como en Alemania se podrian encon-
trar distintos estilos desde las mdis
oscuras Stouts o Porter hasta las lager
mas brillantes y doradas.

Orgullo Mexicano, llamada “la crema
de la cerveza” comenzd a elaborarse
en 1925 en la ciudad de México. Del
tipo Munich, entrega sabores tipicos
de la malta, como el caramelo y el
amargor del lipulo, obteniendo asi un
equilibrio perfecto,

De espuma intensa, esta cerveza se
disfruta hasta la ultima gota, Haga la
prueba si se anima a esta MNegra
Modelo Azteca.

Birra Moretti no cambia su
receta desde 1859, afo de su
creacion.

Esta rubia proveniente del norte de la
peninsula Itdlica, se destaca por la
frescura ¥ la facilidad de beber. Mo
muchas cervezas se pueden dar el lujo
de preciar de esta bondad.

Detonalidades que recuerdan al oro, esta
birra de baja graduacidn alcohdlica es
ideal para refrescarse, como aperitivo o

simplemente para disfrutar con amigos.



Elaborada a base de Malta de cebaday
mafz, llega a la Argentina esta Birra

Italiana de "Qualitd e Tradizione™.

Una cerveza distinta, para bebe-
dores distintos: Paulaner Hefe-
Weissbier

En suweb reza que esta cerveza blanca
de trigo, produce un "Cosquilleo
maravillosamente refrezcante” el cual
sentimos los asiduos consumidores de
este elixir proveniente de la bella

Baviera.

La respuesta es "Sin Filtrar™ si nos
preguntamos cual es el noseque que
encontramos en la boca cuando
bebemos la Paulaner Hefe-WeissBier. Y
s vamos mas alld en la indagatoria
hallaremos que debido a su elabora-
cidn sin filtrado, se mantiene tanto su
natural cardcter primitivo ¥ también
las numerosas vitaminas, minerales y

oligoelementos.

Esta cerveza de trigo con levadura sin
filtrar Paulaner es la cerveza mas
vendida de esta cerveceria. La levadu-
ra de fermentacidn alta, es cultivada
especialmente y le otorga su cardcter
inconfundible: espumante, suave ¥
frutal.

Con delicado aroma a levadura, llama
de inmediato la atencién su tonalidad
anaranjada brillante con una turbie-

dad constante y la intensa espuma.

Es la behida ideal para el verano v en
los tultimos afos su consumo se ha
convertido cada vez mds en un estilo
de vida, ganando terreno en el publico
Mas joven.

Para disfrutar con un gajito de
limon.

Lo primero que debemos decir de la
Cerveza Corona Extra es que tiene un
color  incomparable.  Ficilmente
reconocible en cualquier parte del

mundo,

Corona es una cerveza clara que no
esconde nada, de ahi su botella
transparente. Y es que cuando se usan
solo los mejores ingredientes, no hay
nada que ocultar. La hermana rubia de
la Negra Modelo, es la joya de esta casa

Mexicana.

Refrescante como ninguna otra, esta
cerveza potencia aromas y sabores si
agregamos en el cuello de la botella un
pequerio gajito de lima o limén,

en foco

Disfrutar con amigos, con buenos
momentos, buena comida ez la premi-

sa para poder apreciar todo lo que esta

cerveza nos puede ofrecer.

Jugando de local.

Heinneken es la apuesta a nivel local.
Porrdn nacional que se potencia con la
llegada de su hermana Holandesa en

pequedios barriles de 5 litros.

Sin dudas esta cerveza fue y es conce-
bida para compartir y disfrutar no solo
de buenocs momentos, ya que la alta
calidad de esta espumosa bebida cada
dia nos sorprende mas.

Lo mejor del caso, es gque vienen
épocas de temperaturas elevadas,
salidas con amigos, despedidas y

porque no, bienvenidas.

Y como en Vinoteca Frappé pensamos
en vos, incorporamos todos estos
productos para que puedas disfrutar-
los cuando quieras y como quieras.

No hay temporada para las cervezas, y
hoy te ofrecemos una experiencia
tinica, recorriendo el mundo en un par

de porrones. «
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Lo que hoy nos deslumbra, alguien lo vio antes de que
existiera. Lo sond, le dio forma en su mente y le sumo
talento y actitud para que, finalmente, pase a ser parte de
la realidad. Este es el espivitu fundacional de Bodegas
Salentein, donde brindamos por todos aquellos que, a la

hora de tomar decisiones, saben ver mds alld.

FORJANDO UN CAMINO QUE OTROS SEGUIRAN

BEBER CON MODERACION. PROHIBIDA SUVENTA A MENORES
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Hace algunos anos estamos viendo un'camb
de la uva blanca emblema de nuestro pais. .
Iy,
.. _ (7
’ . A

tris quedaron esos vinos nuestro mapa vitivinicola. Es asi

extremadamente aromaticos que se posiciona como la uva entre la Mosc:

¥y riisticos que dejaban el blanca mas plantada en la altura de uva
paladar con una sensacion amarga, la Argentina,
no por el amargor en si, sino por la _
falta de sabor. Torrontés, Torrontés y Torrontés.
Lauva Ton'ontés,_.es casi el  excl
vidad /

5i bien sabemos que en un princi-
pio fue una uva destinada casi en

su totalidad para vinos de mesa, provincias
incluso para el oonmn'::é‘ep fresco, B 1 Rioja y Salta; el
esta fue ganando poco a poco de la 1 cione ¢ e la | itico Torrontés sanjua-
mano de algunos conocedores de omoén a plantada ( 10, de la provincia de San Juan, al

sur de La Rioja, y el mucho menos
aromitico Torrontés mendocino,

las altas tierras nortefias un terre-

no importante a nivel enoldgico en

en foco




de la zona de Mendoza, que quizd
no esté relacionado para nada con

los otros dos.

Muchas de las bodegas mas tradi-
cionales de Mendoza, buscan en
Cafayate, ese oasis de uva blanca,
aromitica y de crujiente acidez:
Catena Zapata, Luigi Bosca o Terra-
zas de los Andes son un claro ejem-

plo de ello.

Un argentino en Nueva York,
Washington o Los Angeles.

En 2010 la Argentina exportd mas
de 231.000 cajas de Torrontés a los
Estados Unidos, segiin Vinos de la
Argentina, una ciAmara empresa-
rial. La cifra parece mimiscula
comparada con los msis de 3 millo-
nes de cajas de Malbec Argentino
que Estados Unidos recibe ano a
afo. Pero si comparamos esta cifra
con las pocas cajas de Torrontés
exportadas a Estados Unidos en
2004, el crecimiento ha sido llama-
tivo. Pasar de menos de 30.000 a
mis de 231.000 en B afios no es

poca cosa.

Companeros en el paisaje y en
la cocina.

El Torrontés tiene una simbiosis
especial con las comidas picantes,
especiadas v bien condimentadas,
como los platos tailandeses, indios,
chinos y vietnamitas. Es un excelen-
te compaifiero de la cocina regional
del noroeste argentino, en especial
de las empanadas saltefias y
tucumanas, asi como del tipico
locro. Es un excelente vino para
acompanfar frutos de mar, Ceviche y
Sushi. La frescura que se nos
presenta en la boca de lamano de la
acidez, y la potencia aromstica que
despliega lo hacen un vino vers:til,
que puede acompaiiar finger food,

siendo ideal para aperitivos.

Grandes exponentes de la cepa
De la mano de Marcos Etchart,
endlogo residente en Yacochuya y
con el asesoramiento del prestigio-
so Michel Rolland el San Pedro de
Yacochuya se convierte en unos de
los mejores vinos de Torrontés de
la repiiblica Argentina. Y asi fue
que en su momento los amantes de
esta uva pudimos disfrutar del
Mariflor Torrontés, que, by
Yacochuya engalano la prestigiosa
Rolland Collection aunque por

pocas cosechas,

Luego que Finca Quara se propu-
siera atacar la alta gama, puso
manos en las microvinificaciones y
Pancho Lavaque armd un equipo
de primera: José Luis Mounier y
Marcelo Pelleriti. Asi fue que llega-
ron los grandes Torrontés, que hoy
llamamos “Los vinos de Pancho®
Quara Single Vineyard es un
Torrontés distinto al resto, porque
logra tener la armonia de un gran
vino, sin olvidar el ADN salteiio de
potencia y las fragancias tipicas de
un Torrontés con todas las letras.
También tenemos una versién mas
sencilla y directa, sin perder ese
ADN ni la mano de estos grandes
endlogos: Quara Reserva, y su
version dulce y tardia, ideal para
acompaiiar postres y dulces llega-

dos desde las alturas norteias.

No podemos dejar de mencionar a
Donald Hess y sus vinos de bodega
Colomé. "Buscamos en Colomé una
interpretacién delicada, elegante y
distinguida de esta variedad. Las
uvas provienen principalmente de
nuestra Finca La Brava en Cafayate
a 1,700 mts sobre el nivel del mar
que es considerada la elevacién
optima para esta variedad” dice
este Bodeguero Danés sobre su
Colomé Torrontés.

Y por si fuera poco, debemos
nombrar el Amalaya Blanco.
Porque blanco y no Amalaya
Torrontés? Simple: No es un vino
100% Torrontés, pero aun asi es un
gran representante de esta uva y de
esta regidn. Su companero?
Riesling. En un principio, esta
combinacién nos resulta cuanto
menos, extravagante, pero al
probar el vino, la explosién de
sabores y aromas, la potencia y la
mineralidad del mismo, ponen a
este vino en el casillero de “Torron-
tés distinto”, 5i tenemos en cuenta
su valor en el mercado, nos gustara

un poco mas ain.

Otro alta gama, cargado de elegan-
cia y con un perfil gquizis mas inter-
nacional es el Gran Linaje Torron-
tés, de bodega Etchart, propiedad
del poderoso grupoe de bebidas
Pernod Ricard.

El mombre “Gran Linaje” es un
homenaje que responde al legado
que Bodegas Etchart tomd de la
regién de Cafayate y de su Torron-
tés. Una forma de honrar la dedica-
cion de los mejores villateros para
conseguir las wuvas de mejor
calidad. Asi, la gamela dorada que
adorna la botella premia una labor
excelente y que dio origen al “Gran

Linaje” de Bodegas Etchart.

Ya pasaron mis de 25 afos de
aquella primera exportacion de
Torrontés de parte de la bodega
Etchart, alla por 1984 y esa es la
mejor explicacién de porqué este
vino porta el nombre que porta. «



DONDE OTROS VIERON UN DESIERTO,
NOSOTROS VIMOS LA FRESCURA DEL ROSADO

HESS FAMILY ESTATES

Terroir Wines Cr O d Conliments
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Ingredientes Preparacion
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DRY MARTINI /

Ingredientes Preparacion
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Ingredlantes Preparacion

Gin

| By "’“';-J'_- Mezclar todos los ingredient




recomendados I

FRAPPE

seleccioncocktails

MM /
_E-l Al [| }: [ | '/ Se origing en los afios 20 en Florencia, Italia. Esta cudad era el
de reunién mas conocide de Europa de la alta aristocracia. Y fue ahi donde el
nembro este cocktail, tras su cliente mds habimal: el conde Camillo Negroni. «

Colocar hielo el wvaso old fashion,
agregar el Gin, el Campari y el
Vermouth. Decorar con una cereza y
una rodaja de naranja.

W ALASKA GREEN /

Ingredientes Preparacion

ElBgn:N/m. . ;!\_ 7

Ingredientes Preparacion
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NUNEZ BARRIO NORTE CENTRO
BELGRANO RECOLETA CARILO
PALERMO RECOLETA Il GUALEGUAYCHU

PALERMO Il RECOLETA Il CALL CENTER

e CAMARA Ju—  —
FLE T ) (2] e w0
ALEMANA =] .. Electron | ternacional

BEBER CON MODERACION. PROHIBIDA LA VENTA A MENORES DE 18 ANOS.



BODEGA

DEL FIN DEL MUNDO

— PATAGONIA ARGENTINA —

m’ “"'EM*'J‘ ol B s

Es la primera bodega de'Ta Fl"}::.rin-:i__a de Neuquén, Esto pe;mite perfeccionar las técnicas de vinificacién
donde las condiciones agro-ecolégicas son ideales para aumentar la calidad, acentuar la personalidad y
para el cultivo de la vid. En este ambiente patagonico, estilo de cada vino.

naturalmente sano Y sobre suelos arenosos Y El objetivo de la l‘.u'}dfg:l €5 mantener una gran
pedregosos crecen nuestras 870 hectareas de vinedos.  alidad en sus productos, usando tm:nt_ul{:ngi;i de
Nuestra Bodega cuenta con la mas alta tecnologia ultima generacion y sacando provecho de las
para la elaboracion de sus vinos. cualidades excepcionales del terroir Patagénico.

ISTALES
+ DEL MERS
Rable

BAK REEIRYA
SLIIN DL AR

1 Fiz DEL MUNED

L]
POSTALES N[WEN RESERVA GRAN FIN EXTRA
ROBLE DEL FIN DEL  RESERVA SINGLE BRUI
MUNDO DEL FIN DEL VINEYARD DEL FIN DEL
35 variedades MU\DU

MUNDO

WWW.BODEGADELFINDELMUNDO.COM
SAN PATRICIO DEL CHANAR - NEUQUEN - PATAGONIA ARGENTINA

Beber con moderacion. Prohibida su venta a menores de 18 anos.



RESERVA

SELECCION 4¢ PARCELAS

= e .C_'?---‘_‘. =
& i"f‘z’f’ﬁ'rg{;’ (‘(fﬁfnah

En la seleccion descubrimos
un vino unico.

+ LUJAN DE CUYO - SAN CARLOS - TUNUYAN -

De nuestros mejores vinedos y de la seleccion de las uvas
mds excepcionales de cada parcela, nace este blend de malbecs.
Perfectamente equilibrado y arménico, que se disfruta con todos los sentidos.

CriADO MESES

en barricas de roble

'!
BEBER CON MODERACION. PROHIBIDA SU VENTA A MENORES DE 18 ANOS.
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