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Cada una de nuestras variedades requiere,

en promedio, 3.000 horas de luz para dar una cosecha.
Esto significa que por afio, y por la ubicacion

de nuestros viriedos, necesitarad esa cantidad de sol

para alcanzar el punto éptimo de maduracion.

VIVIR EL TERRUNO

Bodega Luigi Bosca | Familia Arizu.
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asaron las fiestas, vibrantes y apgotadoras como siempre, pero en
Frappé no nos tomameos vacaciones. Este verano seguimos trabajan-

do para brindarles nuestros servicios en lugares de veraneo.

Mejoramos nuestra propuesta en Carild que ya cumplié un afio y sumamos un
nueve local en Gualeguaychii. Playas de mar y rio, y carnaval para seguir

disfrutando.

En este nimero especial de verano destacamos estos puntos turisticos
analizando dos clasicos gastrondmicos de Carild y una propuesta turistica en
Gualeguaychii.

También recorrimos un terroir majestuoso como Salta. Visitamos bodegas,
probamos sus vinos y presentamos unos extraordinarios puros originarios de

la provincia nortefia.

De Mendoza les acercamos una bodega centenaria, la edicidn de un libro con
apellido ilustre en la vitivinicultura argentina y una charla imperdible con uno

de los jovenes endlogos mas destacados.

Hablamos de vinos blancos, rosados ¥ espumantes ideales para esta tempora-

da de calor ¥ presentamos nuestra habitual seleccidn de destacados Frappé.

En definitiva arrancamos el afio con un nimero extraordinario de nuestra

revista Relax y nos acercamos a su lugar de descanso con nuestra propuesta.

i Qué mejor forma de empezar este 20127

DICIEMBRE 2011 | PRENSA@FRAPPE.COM.AR
IMPRESION ENSAMBLE GRAFICO | ENSAMBLEGRAFICO.COM.AR

FRAPPE SAL no o responsabiliza por ol conferido de las notas, ni las opinjones verfidas por colaboradores y
entrevistados. Bl contenido de ks mensajes publicitanios es responsabilidad de las emgpresas anuncianies. Prohibida
su reproduccion fotal o parcial, Registo dit la propledad intelectual an inkmite. TIRADA 15,000 EJEMPLARES
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Laura Catena, directora de Bodega Catena Zapata y Luca Winery,
medica de emergencias en San Francisco recibida magna cum
laude en Harvard y embajadora incansable del Vino Argentino.
En sus palabras, este es su libro:

ertenezco a la cuarta
generacion de una tradicio-
nal familia de viticultores
provenientes de Italia. Naci en Mendo-
za, Argentina, en la llamada “Tierra del

Sol y del buen Vino®,

Mi padre, Nicolas Catena, es reconoci-
do como el bodeguero pionero en
plantar vifiedos a gran altura y en
lograr posicionar al Malbec como un
vino de gran calidad, capaz de compe-

tir con los mejores vinos del mundo.

Cuando yvo estudiaba en la Universidad
de Stanford, en Estados Unidos, mi
padre, cada vez que me visitaba, solia
traerme de regalo para degustar con
&l, algunos de los vinos mas célebres y
distinguidos del mundo. Poco a poco
me fui enamorando del vino y con el
tiempo, me apasioné tanto, que ya no
pude alejarme demasiado de Mendoza,
A partir de entonces, cada vez me
involucré méds y mds en el trabajo de
nuestra bodega: CATENA ZAPATA.

VINO ARGENTINO es un libro narrado
por una persona oriunda de Argentina,
que conoce a fondo las regiones
vitivinicolas de su pais. El libro trata
sobre vinp, gastronomia, la cultura y el
estilo de vida de los argentinos. Es un

libro que cuenta la historia de los hijos

y nietos de los 6.000.000 de abuelos ¥
bisabuelos que inmigraron a Argenti-
na entre fines del 1.900 y principios
del siglo XX. Es un libro que explica
como los indios huarpes crearon los
primeros canales de riego, para
transportar el agua de deshielo de los
Andes hacia nuestros vifiedos y

cultivos.

VINO ARGENTINO narra la historia de
nuestro increfble Malbec, de como esta
variedad se convirtid en la cepa
insignia de Argentina, capaz de compe-
tir de igual a igual con otros grandes
vinos del munde.

VINO ARGENTINO es la historia de
largas calles de tierra cercadas por
frondosos drboles y dlamos, y de la
imponente cordillera nevada que se
alza por detris. Es la historia de nifios
de colegio con guardapolves blancos
que regresan a sus hogares caminando
entre bellas casas blancas con huertas

y hermosos jardines.

VINO ARGENTINO harda que usted

conozca las  diferentes  regiones
vitivinicolas de Mendoza, Salta y la
Patagonia, con sus diversos climas,
suelos y terrufios y sus diferentes
tradiciones sociales y culturales.

Este libro le permitird descubrir el

LIBROS
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encanto v el estilo de vida apacible y
tranquile de 3Salta, lo transportara
hacia las inhabitadas y vastas planicies
de la Patagonia, donde condes y conde-
sas de [talia han establecido bodegas,
enamordndose de las antiguas vifias
de Pinot Noir.

Entonces, al finalizar el libro, usted
nunca mdis volverd a pensar en el
Malbec como en una simple cepa de
moda importada del Nuevo Mundo.
Por el contrario, llegard a apreciar la
antigua historia que tiene nuestro
Malbec v pensard en el Malbec prove-
niente de nuestro hermoso pafs como
en una cepa plantada al pie de los
Andes bajo un celo increiblemente
limpido ¥ soleado. A partir de ahora
usted pensard en el Malbec como en un
vino de intenso color, de gran concen-

tracién y personalidad. «

&

Este libro es una
invitacion  personal
para que usted visite
y experimente todo lo

bello que ofrece mi

pais: Argentina.
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a explosion de la uva torrontés tanto aromaticamente

en la copa, como en los mercados internacionales, es

innegable, siendo esta la uva blanca de mayor
crecimiento en las exportaciones a nivel mundial. Este vino de
ADN netamente norteno, esta pasando un momento de reivin-
dicacion por parte del consumidor. Sus atractivos aromas
florales y frutales, swamabilidad en boca v su versatilidad para
acompainar distintos plates, llevan a que hoy esté posicionada
como una de las predilectas uvas blancas a nivel local.

Podemos encontrar en nuestro mercado grandes exponentes
de la variedad partiendoe de las gamas mds bajas de precios,
donde resalta la tipicidad varietal, hasta las gamas mds

CAFAYATE

exclusivas, donde encontraremos ademas de esta tipicidad,
elegancia y complejidad.

Winemakers encargados de producir estos atractivos vinos,
aseguran gue pocas veces pasan los 35°C y eso colabora a la
expresion aromtica, donde sobresalen las frutas tropicales,
fruta blanca fina y fragantes aromas Morales. También
podemaos destacar |a cantidad de sol que reciben estas tierras,
logrando asi una buena madurez de las uvas y una sanidad
envidiable. El clima seco y con pocas lluvias, el brillo incansa-
ble del sol nortefio y las frescas noches, auguran una produc-
cion de uvas ideales para la ereacion de grandes vinos. Aromas
y sabores intensos, concentracién y potencial, sumado a las
manos expertas de endlogos mundialmente famosos y
ancianos conocedores del terrufio, hacen de esta regidn una
de las mis hermosas e interesantes del mapa vitivinicola de
nuestro pals.

Si bien la estrella de este pais sigue y seguird siendo el Malbec,
Cafayate se destaca también por la diversidad de sus uvas. En
los grandes blends encontraremos mucho mas que sclo
Malbec. Grandes Cabernet Sauvignon, tipicos y potentes, con
notas de pimientos asados y mucha fruta roja y negra. Bonar-
das de increibles tonos violiceos, cargados de frutas frescas y
de taninos robustos, finalizando con el Tannat, uva dura si las
hay, que ha logrado encontrar en estos valles su segundo
hogar, dando vinos de mucho volumen, notable potencia y

gran potencial de guarda.
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LA VENTOLA MARISQUERIA

Castaiio y Calandria | Caril.
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GASTRONOMIA

LA VENTOLA

acid en la provincia de

Mendoza vy desde chico

sintid fascinacion por la
naturaleza, los lugares agrestes y los
deportes de aventura. Es por eso que
después de terminar sus estudios se
convirtid en Guia profesional de
montafia, profesién que ejercié hasta
su llegada a Caril6. Ademas de trabajar
como Guardaparque y Bombero

forestal.

Conocid a Marfa cuando ella realizd
una cabalgata por la Cordillera de los
Andes como turista. En ese entonces
Sebastian se internaba en la montana
desde Septiembre hasta Abril y guiaba
expediciones a caballo.

Cuando decidieron formar una familia
se les presentd el problema de decidir
el lugar donde vivir y la ciudad no era
una opecion. El tenfa un estilo de vida
némade y ella estaba terminando la
carrera de economia en la Ciudad de
Bs. As. Por suerte los padres de Maria
vivian en Carilo y les ofrecieron el

Restaurant. Ellos habian adquirido la

Su historia nada tenia que ver con la gastronomia hasta que llego a
Carilo en diciembre del afio 2005 de la mano de su mujer Maria.

marca en el afio 2002, La Ventola era,
en los afos ochenta, uno de los restau-

rantes maAs emblemiticos de la costa.

Los dos son autodidactas y de espiritu
emprendedor. Mids alli de que les
gustara el proyecto gastronomico en si
mismo, lo que mds les atrajo fue el
estilo de vida que les brindaba Carild.
Al principio no fue Ficil, Sebastiin le
pidid a Maria tres afios para poder
idea del

finalmente les tomd cinco vy actual-

desarrollar su negocio,

mente siguen aprendiendo del mismo.

Durante este proceso aprendieron
desde la manipulacién adecuada de los
alimentos, su correcta coccion y su
forma de servirlos, hasta limpiar la
freidora, instalacion eléctrica del local,

pintura, limpieza, jardineria, etc.

Su idea siempre fue que La Ventola
fuese una marisqueria estilo bistrd con
unas treinta y cinco plazas en el
interior y otras tantas en la terraza, de
un estilo refinado pero no acartonado

en el cual se pueda disfrutar de una

cena en un ambiente recreado para el

relax,

Esto les permite estar en los detalles,
Maria se encarga de los nimeros y en
temporada del salén y Sebastiin de
cocinar los platos principales. Tal es
asl, que durante gran parte del afio él
mismo pesca por las mafianas lo que

luego ofrecen como “pesca del dia”.

En los dltimos afios han experimenta-
do un crecimiento importante con
respecto a la cantidad de cubiertos.
Esto les da confianza para continuar
creciendo y seguir aprendiendo dia a
dia para poder mantener la calidad y la

atencion que sus clientes se merecen.

Este afio estin con un proyecto de
cultivos de Alcaparras en Mendoza y
paralelamente ayudando a la familia
de Sebastiin con el lanzamiento de
una marca propia de Aceite de Oliva de
varietal Frantoio que se extrae del
cultivo de aceitunas que poseen en su
finca ubicada en Lavalle, provincia de

Mendoza,
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DOMINIO DEL PLATA

“Después de 10 anos de éxito en el exterior,
los vinos de Susana Balbo llegan a la Argentina.”

Crios Torrontes *2010

91 Pts (Robert Parken)

Susana Balbo Brioso *2006

92 Pts (Robert Parker)

BenMarco Expresiva *2008

92 Pts (Robert Parker)

Nosotros * 2007

93 Pts (Robert Parker)

www.dominiodelplata.com
| 1 @ddpwinery

Frfl dominiodelplatawinery

BEBER CON MODERACION

. PROHIBIDA SU VENTA A MENORES DE 18 ANOS.



Los consumidores de vino, son cada vez mas exigentes. Leen publi-
caciones especificas, miran por T.V. cuanto programa relacionado a
este mundo encuentran y llegan a nuestros locales con cientos de
preguntas, avidos de novedades, en realidad, quieren saber cada vez
mas. En su ambito, sugieren vinos y aconsejan maridajes, para cada
momento tienen en mente el vino indicado. Pero a veces hay situa-
ciones distintas ;Que bebida elegir cuando el vino no encaja con el
momento o el lugar? ;Como hacerle frente al calor de una tarde de
verano? La respuesta es simple: Cerveza bien helada.

i bien la oferta es mas acotada, existe una enorme
variedad de cervezas para todo tipo de ocasidn y
_ comida. Podemos encontrar desde rubias ligeras,
hasta las més intensas negras. La graduacién alcohdlica en
general, (hay algunas excepciones), es netamente inferior a
la de cualguier vino. Por consiguiente, podremos beber una
cantidad superior, saciando nuestra sed sin excedernos
alcohdlicamente. Por otro lado, el gas carbdnico es suma-
mente refrescante, y asi como los espumantes, la temperatu-
ra de servicio de esta, es inferior a la de otras bebidas, convir-
titndola en una atractiva forma de disfrutar un trago y
refrescarnos al mismo tiempo.

Las cervezas acompafnan muy bien algunas comidas. Es el
caso puntual de los plates excesivamente picantes: tendre-
mos nuestra boca anestesiada como para apreciar las bonda-
des de blancos delicados o sutiles espumantes, posicionando
asi a la cerveza, como marido ideal. Para este tipo de platos,
buscaremos rubias ligeras v aromaticas, como las italianas
Birra Moretti y Birra Castelo Premium. Estas cervezas son
suaves, no demasiado amargas, con burbujas refrescantes y
una nariz muy expresiva. Perfecta para comida asiatica,
hindia o arabe.

Cuando estamos ante la presencia de platos mas contunden-
tes, que contienen en su preparacion ingredientes “Enemigos
del wvino™ (vinagre, alcauciles, chocolate, etc]) debemos

buscar una alternativa, v es cuando las cervezas negras, mds
intensas y con mds cuerpo, aparecen en escena. Estas cerve-
zas de aromas acaramelados, finales amargos y boca mds
untuosa, también acompafian perfectamente carnes,
especialmente la de cerdo ¥ comidas agridulces. La Alemana
Erdinger Dunkel es sin dudas la mejor opcidn para este tipo

de comidas.

Para disfrutar antes o después las holandesas Grolsch
Premium Lager y Amsterdam Maximator son dos muy
buenas opciones para disfrutar antes o después de las
comidas. Con una picada, o simplemente sola, esta cerveza
ligera, aromatica, ficil de beber y de bajo contenido alcohdli-
co, se nos presenta como la candidata ideal. Grolsch viene en
presentaciones de 330 Ce. ¥ la coqueta botella con tapdn de
corcho de 400 Ce, En cambio la potente Maximator, llega en
lata de 500 Cc. y con una imponente graduacién alcohdlica de
11.6%. Como reza su presentacion es "Maxi Intense”,

La opcidn mas divertida del mercado, es la DUFFE Esta mitica
cerveza, famosa por ser la predilecta de Homero |. Simpson,
es producida en la provincia de 5anta Fe, ¥ sorprendente-
mente, es fresca, suave, elegante. Una opcidn interesante a
tener en cuenta. Detalle: En su etiqueta tiene un dispositivo
que nos avisa cuando estd “bien fria”. Podrds encontrarla en
el bar de Moe, ¥ claro, en Vinotecas Frappé. «

relax. 13



BODEGA

Elegante por dentro
Yy por fuera. e
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F EXTRA BRU

laborado exclusivamente con uvas Chardt;nﬁay y Pinot Noir.

Beber con moderaciéon. Prohibida su venta a menores de 18 afios.




EN FOCO

mas alla de

LAS FIESTA

L
I"-.

“Necesario en la victoria, indispensable en la derrota”. Napoledn (sic).
Siempre el fin de afo viene acompanado de festejos y celebraciones,
despedidas, regalos y mas. Por eso esta resefia de las diferentes opciones
de estilos y etiquetas para estar a tono con la época.

ESPUMANTES NACIONALES DE ALTA
GAMA

D.V. Catena Nature

Gran ejemplo del potencial que tienen
los espumantes naciconales, esta elabo-
rado a base de Chardonnay, con un
30% de Pinot Noir. Criado 30 meses
sobre borras, despliega un sinnimero
de aromas de panaderia: brioche,
dulces, levaduras, sumando frutas
blancas y algo de flores. De burbujas
muy finas y boca cremosa, logra esa
compleja combinacién de sutileza y
potencia. Expresivo espumante que
vale la pena probar. Otra creacion de
Alejandro Vigil, que sigue sorpren-
diéndonos,

Luigi Bosca Bohéme

Unico espumoso que respeta la compo-
sicién original de la Denominacién de
Origen Champagne: 60% de ambos
Pinot (Noir y Meunier) ¥ un 40% de
Chardonnay. Las uvas provienen de los
mejores vifiedos que posee la familia
Arizu: Finca Los MNobles, en Las
Compuertas, a mas de 1050 MSNM. La
concentracion se logra por ser

relax. 1s




EN FOCO

estos, vifiedos de mas de 50 afios de
antigiedad. Con una meticulosa
elaboracion, logran que este Brut
Nature despliegue aromas de frutas
maduras, miel, pan tostado, suman-
do un gran volumen en boca, aporta-
do por la fermentacién en barricas
de roble.

Hace algumos afios el mercado
argentino de espumosos se inclina-
ba a los sabores mds frutales y
dulces. Hoy, el paladar argentino
cambib, y busca cada vez mis
espumosos Nature. Tres ejemplos
para tener en cuenta, todos ellos,
con menos de 3 gramos de azicar
por litro.

Fond de Cave Nature

Creacion de Daniel Pi, este Nature, es
el de mas voluminoso, puesto que es
elaborado con 80% de Pinot Noir y
20% de Chardonnay provenientes
de vifiedos en Cruz de Piedra, Maip1.
Este espumoso que completa una de
las lineas mas tradicionales del

relax. 16

mercado domestico, descansa 12
meses en los pupitres de Trapiche,
para obtener sus delicadas burbujas.

Nieto Senetiner Grand Cuvée
Recientemente lanzado al mercado, la
bodega Nieto Senetiner nos trae este
MNature 100% Pinot Noir, donde el 30%
del vino base se cria durante unos
meses en barricas de roble. Con un
contacto con levaduras de 6 meses y
homogeneizacidn semanal, se obtiene
este Grand Cuvée, o gran corte, fresco,
frutal v ficil de beber.

Animal Brut Nature

Ernesto Catena Vineyards nos tiene
acostumbrados a productos nobles, ¥
de relacidn virtuosa entre la calidad y
el precio. Animal Brut Nature no es la
excepcion. Este espumante es fresco,
frutal y ligero, elaborado con predomi-
nio del Chardonnay sobre el Pinot Noir
(70/30) y criado durante 10 meses en
botella. Las uvas nacen en Agrelo y
Valle de Uco, ensamblando asf frescura

y elegancia. Hay que destacar que este

espumante se produce bajo normas
organicas.

Estos espumantes son ideales para
acompaiar postres, platos de frutas o
disfrutarlos sélos.

El Esteco Torrontés Dulce

Este espumante nortefio, tiene la
virtud de ser dulce sin empalagar en lo
mais minimo, De exuberante aroma a
frutas dulces y flores, tiene buena
burbuja, cuerpo ligero y es ideal para
mesas de quesos, frutos secos y frutas
frescas.

Lagarde Moscato Dolce

Si la idea es beber algo dulce y refres-
cante, no hay que pensarlo dos veces.
Uvas de moscatel vinificadas tradicio-
nalmente, con una fermentacidn
interrumpida, para lograr un bajo
tenor alcohdlico, dan como resultado
este fresco espumante. Dulce e ideal
para beber mas de una botella sin
ningiin tipo de problemas.
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ENTREVISTA

Sedastian ZucGard

bodegas Familia Zuc

relax. 18

ara Zuccardi el vino es
mucho mis que una activi-
dad empresaria, es una
forma de vida. Les apasiona lo que
hacen, y buscan transmitirle perma-
nentemente esa impronta al consu-

midor,

La familia Zuccadi tiene claro que
estin en el lugar que ocupan gracias al
consumidor, que es al dnico que hay
que honrar. Para que este elija un vino,
tiene que haber consistencia a lo largo
del tiempo en materia de calidad, ¥ no
puede sentir que ha pagado un precio
injusto por el producto que esta consu-

miendo.

Otro factor muy importante para ellos

es estar abiertos al aporte de quienes

- e
]
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no forman parte de la familia de
sangre, dindole a cada uno el lugar
que se merece de acuerdo a sus capaci-
dades y haciéndolo sentir parte impor-
tante de un proyecto. “El vino no es
solo la expresion de la tierra, del clima
o de la variedad que se plante, sino que
es, fundamentalmente, la expresion
del conjunto de personas que intervie-
nen en la elaboracion”, dicen ellos y, la

verdad suena bien.

Si a esto le sumamos que desarrollan
esta actividad con un cuidado absoluto
de las condiciones medicambientales
y que estan enfocados hacia la agricul-
tura organica y llevan adelante pricti-
cas de cultivo totalmente sustentables,
nos da como resultado una bodega de

avanzada,




ENTREVISTA ‘

N0 NOS PONEMOS

Desde nuestros mas tiernos y humildes inicios Zuccardi siempre fue una de las

bodegas que mas creyd en nuestro proyecto ¥ nos apoyd siempre, Estuvo con

VIEJOS

nosotros con Sebastiin, hijo mayor de José Zuccardi y actual director de Bodega Familia Zuccardi, quien continiia con la pasidn

por la viticultura heredada de su abuelo y su padre. Sus inicios formales en la actividad vitivinicola de este joven ingeniero

agrdnomo tuvieron lugar en el 2.000, cuando junto a tres amigos inicié su propio proyecto de preduccién de espumantes de alta

calidad: Alma 4, algunos de ellos elaborados con variedades no tradicionales en la Argentina. Con el tiempo comenzd a involu-

crarse por completo en las actividades de la empresa familiar. Actualmente, se encuentra a cargo de los vifiedos en el Valle de

Uco, y lidera también, el equipo de Investigacion y Desarrollo que lleva a cabo estudios en los vifiedos y diferentes ensayos de

vinificacién en bodega, manteniendo uno de los principales valores de Familia Zuccardi: la constante innovacidn.

Lo que sigue es el resumen de la jugosa charla que tuvimos con Sebastiin,

Como concepto general podemos decir
que en Zuccardi se han impuesto en
ser muy rigidos en materia de calidad.
Para que el consumidor, o la critica
especializada, elijan un vino tiene que
haber consistencia a lo largo del
tiempo en materia de calidad. Para
conseguir eso, es fundamental el
trabajo que se realiza en el vifiedo. Alli
nacen los buenos vinos. Ellos estin
dedicados a la bisqueda y estudio de
los mejores terrufios. Investigan las

cteristicas del suelo en cada zona.
Eso les permite obtener la mdxima
calidad para cada variedad y en cada
vifiedo, permitiéndoles manejar en
forma diferencial cada sector y

cosechar en forma conjunta las ar

que se consideran similares. Realizan

un intenso trabajo de ral

controlar la produccién y de esta

exaltar las cualidades de las

Estan actualmente construyvendo una
nueva bodega | el segmento
Zuccardi en la zona del Valle de 1

Proximamente incorporaran nuevos
productos en el segmento Ultra
Premium, y también esperan hacerlo
en la categoria Malamado. Adem

estian llevando a cabo trabajos muy
intensos en materia de Investigacion y
Desarrollo, a fin de detectar los mejores
terrufios dentro de Mendoza y alcanzar
avances signific: en materia de

variedades y estilos de vinos.

También, en bodega, han instalado un

sector experimental con el fin de llevar

adelante micro  vinificaciones
ensayos, como por ejemplo de cos

(de una misma parcela en tiempos
diferentes), de levaduras ([aislando
levaduras autdctonas, de sus propios
vifiedos, las que utilizan en sus vinos a
fin de darles una tipicidad de zon:
vinificacion [realizando vinificaciones
especiales de vinos

tardios).

Ademas estin intensificando su
presencia en el mercado de aceites de
oliva desarrollando el segmento de
ultra Premium que hasta ahora no
ia. Estin ampliando sus olivar
tienen planes -algunos de ellos ya se
han concretado, para sumar su activi-
dad olivicola dentro del -circuito

turistico de la bode




Respecto del Malbec, cepa insigna de
la argentina en el mundo, vuelven a
mostrar su espiritu inquieto, a pesar
de estar muy contentos con sus
productos consideran que el Malbec
tiene todavia margen para seguir
creciendo. Claro ellos lo hacen a su
estilo, investigando zonas que puedan
dar alternativas distintivas de Ila
variedad.

Pero Zuccardi es una empresa con una
vision muy panoramica del negocio del
vino, y sigue trabajando fuertemente
en variedades vitivinicolas de alta
calidad, como Bonarda, Tempranillo,
Syrah v Torrontés, entre otras. Eso les
permite, ademis de aumentar la oferta
en materia de varietales, elaborar
excelentes blends. El premio que la
revista inglesa Decanter le otorgd
recientemente a su Emma Zuccardi
Bonarda 2009 es una demostracion de

ello.

Tienen como principal objetivo para
este afio seguir incrementando los
niveles de calidad en todos sus
segmentos, Tanto en el mercado
argentino como en el de exportacidn,
buscan permanentemente mejorar su
distribucidn, tener equipos mas
capacitados v generar una relacién
solida con los consumidores. Les gusta
ser percibidos como una empresa con
identidad, va que la consideran un
capital fundamental para cualquier
productor que guiera permanecer a
largo plazo dentro del mercado. En
todas sus acciones buscan cumplir los
objetivos que se han impuesto como
empresa: “elaborar siempre la mds
alta calidad, mantener una constante
capacidad de innovacién, trabajar en
total armonia con el medio ambiente y
ser fitil a la comunidad dentro de la

cual se desarrollan”.

Recientemente obtuvieron medallas
en Decanter 2011 y AWA 2011, y altos
puntajes en WINE SPECTATOR. Parece
que a Zuccardi como al buen vino el
tiempo les hace bien.

relax. 2o

Elaborar siempre la mas alta
calidad, mantener una cons-
tante capacidad de innova-
cion, trabajar en total armonia
con el medio ambiente y ser
util a la comunidad dentro de
la cual nos desarrollamos.




FRAPPE

SAINT FELICIEN

Por muchos afos este fue el vino mas mimado de Catena Zapata, y asl se
introdujo en las mesas de los mejores restaurantes del pais. Esa combina-
cidon del cuerpo del Cabernet, ¥ la fineza del Merlot, combinadas con el paso

por roble, logran que este vino sea un éxito, hace muchos afios.

EL ESTECO

Con toques de Malbec en su composicidn, este espumante tiene un cuerpo
y un volumen en boca pocas veces visto. La frescura aromatica del Torron-
tés se nota apenas se descorcha la botella. Burbujas pequeiias, elegancia,
persistencia en boca, hacen de este espumante, una opcion mas que intere-

sante para tener en cuenta.

FINCA LA LINDA

Si bien en la etiqueta declara solo Malbec y Syrah, este vino también posee

un menor porcentaje de Merlot. Vinos jovenes, pero con un paso por roble
que les otorga una fresca solemnidad. Frutos rojos, y ciruela que aporta el
Malbec. Especias y mineralidad que llegan de la mano del Syrah. Elegancia

y frutos negros maduros gue vienen con el Merlot. Todo esto, con la sutile-

za que da el aporte de la madera.

QUARA

La bodega comandada por el joven Pancho Lavaque, que ya nos sorprende
QUARA con sus Quara Reserva y Quara Single Vineyard, nos presenta esta cosecha
tardia de la uva emblematica saltefia. Perfumado como pocos, de una
dulzura justa, y ese toque fresco del Torrontés, este vino se convierte en la

pareja ideal para postres frescos, quesos y frutos secos.
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EN FOCO

asaron mucho tiempo en el olvido, prejuzgados y condenados sdlo a las

mujeres. Castigados por su identidad “"dulzona®. Y alli se quedaron

esperando. Hoy, envalentonado por la explosion mediatica y cultural, el
vino rosado no para de cosechar elogios. Hay para todos los gustos, Secos ¥ potentes,
finos y elegantes o dulzones y melosos. Aln hay consumidores que creen que los
vinos rosados son el resultado de la mezcla de vino blanco y vino tinto, sin saber que
el particular color que los identifica, desde el piel de cebolla hasta el cereza mis
intenso, se debe a la maceracion del jugo con los hollejos. Hay tantos estilos de vinos
rosados, que mas de un connoisseur se sorprenderia. Todo depende del tiempo que
este jugo, que adn no es vino, pase en contacto con la parte sélida de la uva. Con sélo
2 horas, basta para tener un tinte peculiar en ese jugo, y de llegar a macerar mis de

12 horas, obtendremos un concentrado y brillante color cereza.

Cuando un vino tinto resulta muy potente para cierto plato, v un vino blanco no logra
satisfacer nuestras expectativas, quedando flaco y flojo, es tiempo de pensar en
rosados. Los rosados pueden ser ese as bajo la manga que todo amante del vino debe

tener en su cava. [deales para comidas frescas de verano, entradas, tapas, pescados,

carnes blancas, salsas suaves, los rosados son grandes compaiieros de platos.




BODEGAS
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finca

UARA

bicada en el corazdn del
Valle de Cafayate, Salta a
més de 1.B00 MSNM, el
microclima de los Valles Calchaquies
combina amplitud térmica -variacio-
nes de unos 152 entre el dia y la noche-

sol, calidad de agua y buen suelo.

Estas condiciones posibilitan obtener
uvas de gran expresion aromdtica,
tintos de muy buen color y suaves
blancos frutados. Los vinos tienen una

fuerte “personalidad” y el sitio privile-
giado para la produccién de uvas finas
de alta calidad.

Estas caracteristicas, aseguran la
produccion de uvas de dptima madu-
rez, que transmitirin al vino colores
intensos y una gran concentracién de
aromas y sabores. El suelo es franco
arenoso con drenaje natural de aguas
puras de deshielo, ricas en minerales
de los Andes.

UN POCO DE HISTORIA

En 1870, Don José F. Lavaque, inspira-
do en las artes del continente europeo,
fue parte de la primera corriente de
productores vitivinicolas en el Valle de
Cafayate.

En esa época, los vinos elaborados se
ponian en barricas para su afiejamien-
to y posterior traslado. Eran transpor-
tadas con tropas de carros desde
Cafayate hasta Salta por el cauce del rio



Santa Maria. La tropa de carros de la
familia era una de las mds importantes

de la época.

Cuando el ferrocarril llegaba a Alema-
nia (Paraje ubicado a 99 Km. al sur de
la ciudad de Salta), la mercaderia se
transportaba hasta alli con la tropa,
desde donde segulan en ferrocarril a

Salta para su fraccionamiento.

El dificil acceso al valle, la responsabili-
dad de su gente y la esencia misma de
la industria vitivinicola permitieron
mantener las condiciones naturales de
Cafayate hasta la actualidad.

A fines del siglo XIX, Félix Lavaque, hijo
de Don José F Lavague ya poseia un
vifiedo de uvas tintas llamadas “france-
sas, compuesto de Malbec, Cabernet
Sauvignon y Tannat. Este vifiedo se ha
mantenido hasta el presente con las

mismas variedades emblemiticas,

Don Gilberto Lavaque, hijo de Félix

QUARA

VALLE DE CAFAYATE

.-"""-'_
—

QQM@ﬂW

MALBEC

ARGENTINA

BODEGAS
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BODEGAS

Lavaque, focalizd su labor en el
desarrolle de vinos de alta gama, y
comenzo a incursionar en mercados
externos.

En 1982, Don Gilberto acuerda con
uno de sus hijos, Rodolfo Félix, que
contintie con el legado familiar.

Hoy la 5ta generacién ya forma parte
del proyecto, es asi que Francisco
Lavaque - Viticultor y Endlogo, UC
Davis- es quien estd dando un nuevo
impulso a los vinos de Alta Gama en los
mercados internacionales, junto con
su hermano Julio Lavague comparten
la responsabilidad de continuar con la
tradicidn y pasién vitivinicola innova-
dora que caracterizd a su padre,
abuelo, bisabuelo y tatarabuelo.

La Bodega cuenta con 288 hectireas
de vifedos, de las cuales 70 fueron
implantadas entre 1900 y 1960. Entre
1998 y 2001, se incorporaron alrede-
dor de 220 de uvas tintas; Malbec,
Cabernet Sauvignon, Merlot y Tannat.

LOS VINOS

Cuenta con una linea de alta gama
denominada Quara Single Vineyard
que tiene una crianza de 10 meses en
barrica de roble (50% francés y 50%
americano de ler uso), su precio es de
($115) para sus cuatro cepas Malbec,
Cabernet Sauvignon, Tannat y Torron-
tés ($85). Las vifias de mas de 50 afios
de muy baja produccién, implantadas
en el Noroeste de Argentina, a méis de
1.800 MSNM, dan como resultado uvas
maduras y concentradas integralmen-
te y de excelente calidad.

La linea Quara Reserva ($48) con cinco
vinos: Cabernet Sauvignon, Malbec,
Bonarda, Torrontés vy Torrontés
Cosecha Tardfa. Son vifiedos de altura
que disfrutan de las virtudes del Sol,
gran amplitud térmica, escasas lluvias,
agua y suelo de excelente calidad,
microclima ideal que junto con el
lavoteo apasionado de su gente, les
permiten obtener vinos tpicos del
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lugar con caracteristicas varietales
potentes e indiscutibles.

La linea Quara Varietal ($27) con siete
vinos Malbec, Cabernet Sauvignon,
Merlot, Tannat, Syrah, Torrontés y
Torrontés Cosecha Tardia. Son vifiedos
de 15 afios, cultivados en espalderos,
plantas injertadas y riego por goteo. El
trabajo es de vitivinicultura de
precision, tendiente a obtener uvas
sanas, maduras integralmente y de
producciones controladas, de manera
de lograr vinos varietales de excelente
color; fruta fresca y taninos suaves y

maduros.
LA BODEGA

Rodeada por 288 hectireas de vifiedos
cultivados en este entorno excepcional
para el desarrollo de la vid, FINCA
QUARA produce uvas finas de calidad
superior para la elaboracién de vinos
de alta gama.

La Bodega tieme una capacidad de
estiba de 111.375 botellas/ 495
barricas, fracciona 3.000 botellas por
hora y la capacidad de molienda es de
90.000kg/ dia. Tiene una capacidad
de vasija de 3.114.700 litros y posee

normas de calidad HACCP e 150
9001:2000.

Las variedades de altura que produce
Salta estdn teniendo gran aceptacién
en el exterior. Hoy Finca Quara exporta
a mas de 24 paises alrededor del
munde para poder consolidarse en
mercado externo,

ALGUNOS PREMIOS

Wines of Argentina realizé una vez
més el maximo concurso del vino
nacional: el Argentina Wine Awards. A
través del mismeo se busca promocio-
nar al vino argentine en el mundo,
logrande que los vinos premiados
obtengan un gran reconocimiento
internacional. Quara Single Vineyard
en las cepas Cabernet Sauvignon,
Tannat y Malbec cosecha 2008 han
obtenido la Medalla de Plata el presen-
te afio.

Quara Single Vineyard Torrontés fue
premiado en varias oportunidades. En
su cosecha de 2005, fue reconocido
como el mejor vino blanco de Argenti-
na y mejor Torrontés del Mundo en el
International Wine Challenge, celebra-
do en Burdeos y Londres. En el
Concurso Mundial de Bruselas con
Medalla de Oro para la cosecha 2005,
Medalla Plata para la cosecha 2006 y
con Medalla de Oro para la cosecha
2007,

En 2008 Quara Single Vineyard Tannat
2005 fue reconocido en el Internatio-
nal Wine Challenge como Mejor
Tannat del mundo.

Quara Syrah en Mundu Vinis en Alema-
nia fue premiado con Medalla de Oro
para la cosecha 2005 y en Argentina
Wine Awards con Medalla de Plata
para la cosecha 2005,

Quara Cosecha Tardia Torrontés 2006
obtuve una Medalla de Oro en el
concurso Vinandino, otro de sus vinos
para no dejar de conocer y adoptar. »



ALGO BUENO ESTA PASANDO.
NUEVO TRAPICHE EXTRA BRUT.
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DONDE OTROS VIERON UN DESIERTO
NOSOTROS VIMOS UN GRAN VINO
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COZUM

esde 1977, cada fin de
semana, familias locales y
visitantes se reiinen en el
bar y restaurant Cozumel para disfru-
tar tanto del paisaje cautivante que
ofrecen el mar y la playa de Carilg,
como de su selecto y sofisticado meni.

Ya sea si la idea es pasar un rato
relajade, tomar algo o disfrutar de un
almuerzo o cena, su pequefio salén y
las terrazas ofrecen una inigualable
vista a la playa, a metros del mar y a
reparo de médanos que protegen el
sitio del sudeste.

Cozumel es manejado, desde el inicio,
por la misma familia, y el plantel de

GASTRONOMIA

COZUMEL

Acacia y playa | Carild
www.cozumelcarilo.com.ar
02254.470409

cocina y camareras conocen a los
clientes y sus preferencias, y este
conocimiento se refleja en el tratoy la
atencion personalizada y cordial.

Entre sus platos encontramos: sopas,
pastas, pescados frescos de la zona,
las reconocidas rabas, ensaladas bien
pensadas, rissottos con hongos de
pino, corvinas asadas con vegetales y
lenguado preparado de originales
formas. Un meni que incluye platos
que aprovechan lo mejor de cada
estacién. También funciona como bar
y cafeterfa, con tartas, tablas y
sandwiches.

Cozumel estd abierto todo el aiio.
Durante los meses de invierno, otofio
y primavera, de 9.00 a 19.00hs. de
viernes a lunes, asi como los feriados
y en vacaciones de invierno. Durante
el verano, a partir de Noviembre,
todos los dias de B8.30 a 2.00hs. A
tener en cuenta: para la noche es
conveniente reservar mesa.s
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Una bodega con
10 afnos de vida
y mds de 400
anos de historia.
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BODEGA

SEPTIMA

Para reservas y visitas:

+54 0261 4989558
septimaturismo@codorniu.com

www.bodegaseptima.com
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VERANO

o todo es Sauvignon Blanc.

&i bien es indiscutidamente

una de las uvas mas planta-
das en el mundo, y la princesa blanca
de los vinos [ubicada detrds de la
Reina, Chardonnay) debemos destacar
otros tantos vinos igualmente refres-
cantes, intensos y capaces de lograr
ese efecto que buscamos en esta clase
de vinos. Tocai Friulano, Gewurstrami-
ner y Pinot Gris son elegantes cortesa-
nos de la reina y la princesa.

Lurton Pinot Gris es uno de los pione-
ros de esta uva. Ubicada en valle de
Uco, Lurton produce este blanco
increiblemente refrescante, debido a
su crujiente acidez, bien marcada.
Aromidticamente se presenta frutal,
con toques de mineralidad. Ya en boca,
es intenso y potente. Se expresa muy
bien en sus aromas retronasales, para
dar paso a un final largo y complejo.

Como Gewurstraminer no encontrare-
mos mucho, pero si hay dos exponen-
tes de la variedad que vale la pena
CONOCEr

Rutini Gewurstraminer, o también
conocido como Traminer, viene en una
cogueta botella, diferente a todas. De
nariz floral, elegante ¥ fragante como
un perfume, es de una sutileza poco
conocida en estas tierras.

Luigi Bosca Reserva Gewurstraminer
no es otro perfumado blanco mas. De

una exquisita combinacion de frutas
blancas, flores y toques minerales. En
boca es fresco, elegante, de paso ligero
y expresivo. Definitivamente, hay que
aventurarse a probar estos vinos.

Si hablamos del Chardonnay podemos
encontrar las mas diversas opciones.
Desde el fresco Animal de Ernesto
Catena, hasta el meloso y complejisi-
mo Angélica Zapata. Cosechas tardfas,
espumantes y blends. Hay todo en el
mundo del Chardonnay para elegir.

Pero si buscamos opciones a esta
tradicional uva, podremos encontrar
cosas mds gue interesantes. Escori-
huela Gascon Viognier es un interesan-
te vino de una linea clisica. Potente, de
paso firme por boca. De aromas de
frutas amarillas, miel, cera, algo de
confituras, tiene un potencial muy
interesante, debido a su paso por
roble. Ideal para pescados grasos,
carnes blancas con salsas cremosas, o
para entradas frias en mesas de
celebraciones. Escorihuela Gascén

EN FOCO

Viognier, es un vino que debemos
tener en cuenta, cuando querramos
sali, aunque sea por un rato, del

Chardonnay.




SUCURSALES

frappe y el
TURISMO

CﬂﬂSDlldadE nuestra presencia en Ia mudad de
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Buenos Aires con ocho sucursales, y en armonia con
el crecimiento del turismo, comenzamos con nuevas
aperturas en zonas turisticas.

rimero fue Carilo el verano

pasado. La eleccion de este

destino fue algo natural y
casi sin querer. Hace muchos afos, mas
de treinta, veraneamos y disfrutamos
su tranquilidad v su particular belleza.
Nuestros hijos crecieron jugando en
£5a5 arenas,

Hace no tanto tiempo tuvimos el
privilegio de conocer a Sebastidn, el
alma mater de la marisqueria La
Ventola, otro clisico de este balneario,
con menos afios pero con una pasion
que contagia. La mayoria de los pesca-
dos que cenamos en su bistrd son los
que el personalmente pesca a la
mafiana, Mis lindo y fresco que eso...

Lo que sucedid es que no quisimos ser
solo testigos de tanta cosa placentera,
y entonces decidimos llevar nuestra
propuesta, y este verano cumpliremos
nuestro primer gran afio de Frappé en
Carilé.



Desde el primer dia estamos trabajan-
do para convertirnos en otro de los
clisicos de alli y aportar nuestra
porcién de placer para que turistas
que veranean, los habitués que la
eligen y los que viven ahi, se sientan
como siempre nos sentimos nosotros.
Muy, pero muy bien.

Con  Gualeguaychd fue distinto.
Viajamos para ver el carnaval. Tanta
cosa buena habiamos escuchado que
tenfamos curiosidad de ver como era
el famoso “carnaval del pais”.

Todo fue una gratisima sorpresa. El
carnaval es un especticulo avasallante.
Todo es enorme y colorido. Los
cuerpos ¥ la miusica se ensamblan
perfectamente y a un ritmo incesante
van aduefidndose de la noche, Dura
casi 6 horas, pero no cansa, todo lo
contrario, Es una experiencia divertida
y contundente. Uno se pregunta,
;Como no vimos esto antes?

En ese viaje nos alojamos en un lugar
increible, en "Suites y playa privada
Las Aguas”. Es una bucolica posada de
autor, con sdlo oche suites de muy
buen gusto, una larga playa privada y
servicios de altisima calidad.

Vimos atardeceres llenos de tonos
rojos con el cielo plagado de aves.
Todas las tardes desde la piscina
velamos, (mientras nos refrescibamos
por dentro y por fuera), desfilar para
nosotros veleros v barcos.

Demasiada belleza. Fernando, su
duefio, es un anfitrion impecable, no
llegds a pedirle nunca nada, es como si
te leyera la mente, se anticipa siempre
a todo lo que necesitis.

También descubrimos un pequefio y
acogedor restaurant, "DIVA", donde
Gastdn hace un sushi que te alegra el
espiritu. Y asl, Gualeguaychi, [ue
seduciéndonos con su buena onda. La

SUCURSALES ‘

gente en la calle, es super amable, si
vas en auto te dejan pasar en las esqui-
nas, si estis caminando frenan para
que cruces, eso nos shocked. Tan cerca
y tan lejos...

MNos dimos cuenta que ademas de la
cantidad de gente joven que la colma
todos los veranos, habia una movida
muy interesante ¥ en constante
crecimiento de cosas de calidad v buen
gusto. Ahi fue que decidimos que
Gualeguaychii sea nuestra segunda
apertura turistica. La ciudad nos
recibié como esperibamos. Es otro
éxito con menos de tres meses de vida.

Como buenos inquietos que somos,
yva estamos pensando en la tercer
“sucursal turisitica® como las llama-
mos carifiosamente entre nosotros.
Pero no esti decidido donde, quiza
en la proxima “Relax”, podamos
adelantar algo.
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Bodega Colomé - Salta
Argenlina

Machu Pichu - Cuzco
Pert

Canon del Colorado
LISA

Cristo Redentor - Rio
Brasil

Torre Eiffel - Paris
Francia

Obelisco - Buenos Aires
Argentina

LA MAS ALTA EXPRESION DEL TERROIR
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undada en 1897 por aquellos
visionarios que llevaron la
vitivinicultura a la region de
cuyo, la bodega adn conserva intacta
su arguitectura original que resguarda
cada instante de su historia. En su Casa
Patronal, custodiada por centenarios
de vifiedos, alin se respira esa magica
atmdsfera de tiempos pasados donde

la pasién y dedicacién por hacer el

mejor vino sigue presente. Sus gruesos
muros de adobe, techos de cafia v
amplios pisos de pinotea convergen en
un tipico patio colonial del siglo XIX.
Este alberga gran parte del encanto y
tradicién de la bodega, convirtiéndola
en reliquia y patrimonio cultural de la

provincia de Mendoza.

Empujada por la pasion de sus duefios,

BODEGAS

LAGARDE

Al pie de los Andes, donde el agua de deshielo alimenta el arido
suelo mendocino transformandolo en el paraiso del Malbec
Argentino, se encuentra la Bodega LAGARDE.

la Familia Pesacarmona, la bodega ha

recorridc  un  incesante camino
posiciondndola como un referente en
vinos de alta calidad a nivel nacional e

internacional.

Terroir, trayectoria e innovacion se
funden en un delicado equilibrio para
concebir vinos con elegancia y estilo

tinico. Los invitamos a descubrirlos.




TABACO

| proyecto Guillermo Joaquin

nace en el afio 1998 como un

anhelo personal, antes que un
gran proyecto y creo que vale la pena
recordario. Debo confesar que soy
fumador desde hace algunas décadas y
que -pese a mi condicién de ingeniero
civil y casi sin proponérmelo- fui
acumulando un conocimiento conside-
rable -si se me permite- sobre el tema.
Por entonces azuzaba yo a los especia-
listas en tabaco del norte argentino

con una pregunta jamads satisfecha:
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JOAQUIN

Siendo la cuenca tabacalera de
Tucumdn y Salta reconocida a nivel
mundial jPor qué no se fabricaban
puros? Sin desmedro de los buenos
especialistas en tabaco de la region, la
respuesta era simple: nunca se habia
encarado seriamente la produccion de

puros.

Lo cierto es que en las poblaciones de
Rio Grande, La Cocha y Graneros,
pueblitos de la cuenca tabacalera de la

Provincia de Tucuman habia algunos

artesanos que armaban Puros. ES[DE
eran “figurados” con capa Burley
Carmelitana

rustica, de calibre
desigual. Los que se fumaban bien
presentaban un gusto fuerte ¥ picante,
sin embargo, sugerian un gran poten-
cial aromatico. Los mids reconocidos
eran los fabricados por don Jorge Fiori,
un criello de esos de antafio muy
querido y emprendedor de la zona de
Graneros. Contaba con cinco torcedo-
res que controlaban el calibre median-

te el manejo del espesor por el ndmero



de hojas enteras a torcer, Como era de
esperar, el producto final era un puro
desigual, cercano a los figurados, con
cierta dificultad de tiro segin el pulso
de cada torcedor, resultando algunos
demasiado sueltos, otros cefiidos.

Me converti en cliente de sus produc-
tos y, casi como un juego, solia ofrecer-
le algunos consejos para su mejora; la
dispersion de tiro, calibre y fragancia
eran los factores més significativos a
corregin. Fue entonces cuando é] me
propuso que
sociedad y no pude rehusarme. Al
poco tiempo de iniciada esa relacién se
produce la muerte de don Jorge Fiori,
animador de los torcedores y mentor
del proyecto. Sin esa tutela se hacia
dificil continuarlo por las dificultades

lo hiciéramos en

de monitorear la fabricacién. Presenté
entonces el proyecto a mis socios,
quienes lo aceptaron de buen grado.
Lo primero que se decidid fue radicar
la planta en la localidad de Yerba
Buena, en Tucuman. El
implicaba la relocalizacién de los
torcedores y sus familias, una
inversidn que fue posible gracias a que
el proyecto estaba bajo la tutela de un
grupo econdmico que podia solventar
un capital de riesgo grande, me refiero

principalmente a La Comarca 3.A,

cambio

empresa de hotelerfa. Comenzd asi
una etapa de cambios profundos en el
proyecto.

Se dejd de fabricar los “figurado” y se
comenzd a prensar los “parejos” en
tres formas basicas: El Corona, el Petit
y el Panetella,

(tamafios) referenciales en el mundo

Corona vitolas
de los puros. Para lograr la regularidad
geométrica, fue necesaria la contrata-
cibn de un especialista cubano, en
2003. Quedd claro que a partir de allf
lo principal era conseguir la regulari-
dad aromitica. Se selecciond inicial-
mente una fraccion de campo supues-
tamente ideal, en el pedemonte de La
Cocha con un régimen pluviométrico
sub tropical. Se cambié -luego- a la

llanura deprimida de Graneros con
menos lluvias, siguiendo la premisa de
que la planta brinda mejor tabaco,
cuando sufre la falta de agua. Cuando
hablamos de calidad nos referimos a
las calidades que se ponen en juego al
momento de encender el puro. La
planta sometida a severas condiciones

de crecimiento, se adapta a la escasez

TABACO

terminado con mentdén redondeado y
pié libre para el encendido, las
maximas exigencias de calidad en el

mundo de los puros,

£Cuil es el resultado? Estoy convenci-
do de que las expectativas de calidad
del G] se destacan en su fumado. Los
preparativos para el encendido son

de agua y da una hoja de tabaco que se
cierra a la entrega de su fraccidn
aromatica, sellando sus vasos periféri-
cos para impedir la transpiracién de
los componentes ligeros que arrastran
el aroma.

Encontramos que una mezcla de
tabaco Criollo saltefio con Burley
tucumano exaltaba al maximo el
aroma pleno de matices. Asi iniciamos
la produccién de tabaco Criollo saltefio
en la finca San Agustin, departamento
de La Merced en la Provincia de Salta
con lo que el “Blend” quedd definido y
la produccién abastecida con tabaco
Norte Natural de buena y homogénea
calidad aromdtica.

Se establecid como norma mantener
un afio estacionados los tabacos
destinados al armado, a los que se
suma otro afioc de maduracién del
producto terminado. Esto significa el
doble de estacionado y fermentacién
que los actuales cigarros cubanos, lo
que resulta en un grado de afiejamien-
to optimo. Para el armado, hemos
adoptado los parametros de calidad de
los  cigarros

producto “hecho totalmente a mano”,

centroamericanos:

con hojas enteras, capote, capa ¥y

simples; el puro presenta un tallado

del mentén cubierto con una limina
minima, con lo cual el encendido es
ficil vy ridpido. Asi se inicia una
experiencia novedosa para el fumador;
estamos ante un puro suave con tiro
Gptimo y firme. G] -a diferencia del
puro cubano- no irrumpe en el espacio
con un caracteristico y persistente
olor, no tiene un aroma invasivo del
ambiente. Su cardcter amigable, fresco
y sumiso transmite un agradable sabor
en la boca. Quien lo fuma por primera
vez advierte ese caracter delicado, ficil
y apacible que se amolda a cualquier
momento o circunstancian con recato
y sobriedad, caracteristica ideal en
tiempos en que hay que prestar
atencion a la tolerancia y respetar los
espacios  piiblicos
fumadores,

reservados a

Personalmente destaco otra caracte-
ristica singular, opuesta a la de
cualquier otro puro: su carga aromditi-
ca va mejorando con el fumado,
convirtiendo a las dltimas caladas en
las mas preciadas, como evocando el
azucarado adidés de una pareja de
amantes que se despide.. asi es la
experiencia y el hermoso final de esta

increible criatura.
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Expresion del Legado Familiar

Un blend que define a la Familia.
La historia vivida como un prélogo.
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